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Predkladana dizertaéna praca Ing. Evy Lorencovej sa zaoberd problematikou
vplyvu vonkajdich faktorov na mnoistvo vyprodukovanych biogénnych aminov
u vybranych kmefov baktérii rodu Lactobacillus a Bifidobacterium. Tuto tému moino
povaZovaf za aktudlnu, pretoie méie prispiet k objasneniu moZnosti vyuiitia tychto
mikroorganizmov pri vyrobe fermentovanych potravin, ale so zretefom na pripadnd
aminogénnu aktivitu, ktora je neZiaducim znakom tychto mikroorganizmov.,

Prace je napisana vrozsahu 217 stran vritane priloh a je ¢lenena obvyklym
spdsobom do jednotlivych kapitol. Zoznam pouiitej literatiry zahriuje 217 citacii
a mnoistvo literarnych zdrojov je za poslednych 5 rokov. Zoznam literatiry je v sulade
s obsahovou ndpliou price a poukazuje na schopnost doktorandky pracovat
s odbornymi textami.

Po formdinej stranke je dizertaéna prace napisana dobre.

Kapitola ,Sucasny stav riedenej problematiky” obsahuje vysledky $tudia odbornej

literatUry so zameranim na zékladn( charakteristiku biogénnych aminov, polyaminov



aich vznikom. Dalej je popisané fyziologické pdsobenie biogénnych aminov na ludsky
organizmus, faktory ovplyviujlice dekarboxylazovi aktivitu baktérii, biogénne aminy
vo fermentovanych potravindch andpojoch, baktérie mlieéneho kvasenia
a bifidobaktérie a vieobecny prehfad spdsobov detekcie biogénnych aminov.

Ciele prace sG zhrnuté do Siestich Casti apresne vymedzuju sledovanu
problematiku. Tato ast by sa mala pisat v minulom ¢ase. Cast ,Materidl a metodika”
obsahuje popis experimentov. Dalej si uvedené postupy stanovenia biogénnych
aminov, kultivicie a odpoftu mikroorganizmov, merania pH kultivaétného média,
stanovenia aminokyselinového profilu kultivaénych médii a Statistické zhodnotenie
nameranych dat.

Kapitola ,Vysledky” popisuje dosiahnuté vysledky, ktoré st prehfade spracované
vo forme tabuliek aobréazkov, astruéne je su porovnavané tieto vysledky zinymi
autormi. Za takto spracovanymi vysledkami nasleduje sihrnna diskusia, podla méjho
nazoru by mala byt tito &ast spolu s vysledkami alebo samostatne anie aj vo
vysledkoch a samostatne.

Kapitola ,Prinos prace pre vedu avyskum” popisuje konkrétne postupy resp.
naplnenia cielov tejto prace, ale nepopisuje konkrétne ako by sa dali tieto vysledky
vyuiif v praxi. Zaver obsahuje v kratkosti zhrnutie vysledkov prace, moino by bolo
vhodné pri obhajobe prace percentudlne spomenuf kofko so sledovanych kmenov
produkovalo biogénne aminy z jednotlivych rodov, ktoré najcastejsie a aka hodnota
tychto aminov je neZiaduca pri vyrobe potravin.

Na uchadzacku mam nasledujice otazky:

Ako by uchadzatka konkrétne vyuZila svoje vysledky pre prax?

Je moinost wvyuiitie sledovanych kmenov v biotechnolégiach, ktoré sa
nezaoberaju vyrobou potravin?

Ako je moiné minimalizovat kumulédciu biogénnych aminov v potravindch na
ktorych vyrobe sa podielaju sledované rody mikroorganizmov?

Na zdklade komplexného hodnotenia prace mbéiem konstatovat, Ze ciele prace
boli naplnené. Uchadzacka preukazala, Ze je schopna uspeidne riedit vedecké projekty
orientované na problematiku faktorov ovplyviiujicich dekarboxylazovi aktivitu

baktérii rodov Lactobacillus a Bifidobacterium. Vysledky uvedené v predloZenej



dizertaénej praci st cenné hlavne z toho dévodu, e prind3aji nové poznatky z oblasti
skriningu dekarboxylovej aktivity kmerov rodov Lactobacillus a Bifidobacterium,
vysledky 3irokého spektra faktorov, ktoré pdsobia na produkciu biogénnych aminov
a $tudium kinetiky produkcie biogénnych aminov.

Pripomienky a nedostatky uvedené vtomto posudku neznifuji vyznamne hodnotu
tejto prace. S ohfadom na vy$e uvedend kladné stanoviska spliiuje dizertaind praca
Ing. Evy Lorencovej ,Faktory ovplyviiujice dekarboxyldzovi aktivitu baktérii rodu
Lactobacillus a Bifidobacterium” naleiitosti kladené na pracu tohto typu. Navrhujem
preto, aby bolo po uspeinej obhajobe Ing. Eve Lorencovej udeleny akademicky titul
doktor” (, Philosophiae doctor”) v skratke Ph.D. v doktorandskom 3tudijnom programu
Chémia a technolégia potravin v Studijnom obore 2901V013 Technolégia potravin.
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