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Néazev diplomové prace:

Produkce biogennich aminti bakteridlnimi izolaty mlééného kvaseni z procesu vyroby piva

Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdroj A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Koyvalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledk a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace z&véra prace A - vyborné

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace je napsana na vynikajici Urovni s minimem gramatickych i stylistickych chyb a
preklepu. Literdrni reSerZe v teoretické Casti je vyCerpavajici a je z ni na prvni pohled patrné, Ze
studentka Cerpala zejména ze zahranicnich ¢lankd z ¢asopist s impakt faktorem.

Metodika je popsana jasné a prehledné a je vhodné doplnéna prehlednymi schématy experimentd.
Vysledky jsou v diplomové praci prezentovany formou sloupcovych grafl s chybovymi Gseckami,
pripadné tabelarné. Cast vysledk( je uvedena v pFilohach, co? je s ohledem na velké mnoZstvi
ziskanych dat vice nez vhodné. Ziskané vysledky jsou v samostatné kapitole bohaté diskutovany

s odbornou literaturou, a to vyhradné s impaktovanymi anglickymi ¢lanky. Diplomantka v diskuzi
jednoznacné prokazala, Ze se v problematice dobfe orientuje a je schopna interpretovat vysledky
svého vyzkumu.

Zavér prace strucéné a vystizné shrnuje dosazené vysledky. Seznam citovanych zdroj zahrnuje 100
publikaci; jak jiz bylo uvedeno vyse, prevazné se jedna o ¢lanky z impaktovanych ¢asopisu, coz jesté

podtrhuje vysokou uroven diplomové prace.

Diplomovou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji klasifikacni stupen A - vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Na str. 17 uvadite limity pro histamin z natizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005. Je toto nafizeni stale
platné? Existuje néjaky narodni predpis, ktery by obsah biogennich amin( v potravinach upravoval?

2.V kapitole 2.5 uvadite faktory, které mohou ovliviiovat dekarboxylazovou aktivitu MO pfitomnych
v pivu. Pokuste se uvést, které dalsi faktory by aminogenni aktivitu mohly ovliviiovat v jinych
potravinach.

3.V kapitole 6.4 piSete, Ze pro detekci aminokyselin pomoci IEC byla pouZita vinova délka 540 nm.
Opravdu tomu tak bylo v pfipadé viech stanovovanych aminokyselin?

4. Dokazala byste navrhnout, jak by bylo mozné vysledky Vasi diplomové préace vyuzit v dalsim
vyzkumu, pfipadné iv praxi?

V e Zliné dne 25.5.2015

Podpis oponenta diplomové prace
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