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Komentáře k diplomové práci: 
Teoretická část - mnohdy přepisy vyhlášky mléčných výrobků, práce pak působí rozvláčně. 
Praktická část - slabší diskuze, spíše diskutuje obecnější fakta. 
V některých případech nejednotně citovaná literatura.  

Otázky oponenta diplomové práce: 
Jak se dají výsledky z práce prakticky využít? 
Do jaké hodnoty lze snížit obsah laktózy behěm fermentace, resp. existuje nějaká hodnota obsahu 
laktózy tolerovaná lidmi s laktózovou intolerancí? 
Jaké se používají bakteriální kultury pro různé mléčné výrobky v zahraničí v porovnání s ČR? 

 

 

V e  Zlíně dne 13.5.2015                 

 

Podpis oponenta diplomové práce 

 


