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1. Splnění zadání diplomové práce B - velmi dobře 
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7. Formulace závěrů práce C - dobře 

   

Předloženou práci doporučuji  k obhajobě a navrhuji hodnocení 

  C - dobře 

 



 
Vavrečkova 275 

762 72 Zlín 
 

Posudek oponenta diplomové práce  Strana 2/2 
Verze 2015/05 

 

Komentáře k diplomové práci: 
Práce je sepsána čtivým stylem, také je vhodně popsána metodická část.  
Co se však týče praktické části je nepřehledné číslování vzorků v tabulkách 1, 2, 3-8 a tab. 9. Např. 
modrý portugal 2011 z tab. 9 se v analyzovaných vzorcích (tab. 1) vůbec nevyskytuje. Vzorky by měly 
být číslovány stejně.  
Celkově chybí statistické zhodnocení, grafy přebytečně vyjadřují číselné hodnoty z tabulek.  
V práci najdeme některé překlepy a chyby.  
Literatura není číslována postupně. 

Otázky oponenta diplomové práce: 
Jak mohou  jednotlivé stanovené základní parametry v zásadě ovlivnit výběr vína u konzumentů. 
V kap. 6 autorka uvádí, že 22 vzorků prošlo všemi analýzami, ale u základních analýz vidíme jen 21 
vzorků, u stanovení antioxidační aktivity jen 15 vzorků - proč tomu tak bylo?  
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