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Nazev bakalaiské prace:
Texturni charakteristiky bezlepkového laminovaného tésta
Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné
3 Mno.zostw, aktualnost a relevance pouzitych literarnich B - velmi dobre
zdrojt
4. Popis experimentll a metod feSeni A - vyborné
5. Kuvalita zpracovani vysledkl B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavért prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Myslite si Ze je zaparovani jemného peciva potiebné?
2. Pro¢ je podle Vas vyssi tvrdost vyrobkl pfi pouZiti instantnich mouk?
3. Ktery z vyrobenych croissantd Vam nejvice chutnal?

V Brné dne 5.5.2016

Podpis oponenta bakalaiské prace
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