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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce

Kvalita pokrmů (jídel) a faktory, 
které ji ovlivňují
Studentka zcela splnila zadání bakalářské práce. 
Předložená práce je po stránce teoretické dobře zpracována.  Práce obsahuje pouze teoretickou část, která je členěna na osm kapitol. Práce se zabývá kvalitou pokrmů a faktory, které kvalitu pokrmů ovlivňují. Studentka charakterizuje orgány kontrolující kvalitu potravin i odpovídající legislativu. V kapitole 1.3.4. Trvanlivost je nepřesně uvedeno označení zboží podle trvanlivosti. Studentka by měla vycházet z platné vyhlášky MZe ČR č. 113/2005 Sb. ve znění dalších předpisů. V práci se dále vyskytují další drobné, méně významné, formální chyby.
Studentka v kapitole 4.2.2. uvádí platnost nařízení komise ES č. 2073/2005 o mikrobiologických kritériích pro potraviny. Přesto ve své práci, v kapitolách „Faktory ovlivňující ….“ cituje dávno neplatné vyhlášky MZd č. 132/2004 Sb. a  č. 294/1997 Sb.

Téma bakalářské práce je řešeno přehledně, a dobře zpracováno.
Práce svým obsahem má přínos pro praxi především z hlediska teorie a doporučení pro výrobu potravin. V bakalářské práci jsou uvedeni činitelé, kteří ovlivňují kvalitu potravin z hlediska biologického, fyzikálního i chemického. Studentka v práci dále správně hodnotí i faktory ovlivňující kvalitu potravin podle druhu jednotlivých potravin.  V práci je dobře vysvětlen pojem „convenience“ a její význam při výrobě potravin.
Odborná literatura včetně informací z internetu je využita tematicky správně, převzaté poznatky vyplňují rámec zadání práce. Velmi dobře je uváděna citace literatury.
V písemné prezentaci práce se vyskytuje množství chyb v psaní a úpravě textu. V příloze jsou velmi pěkně uvedeny v přehledných tabulkách vlastnosti potravin.
V závěru práce studentka velmi pěkně shrnuje způsoby hodnocení kvality potravin.
Otázky k obhajobě bakalářské práce:
1. Jakým způsobem se označuje na obalu trvanlivost potravin?
2. Jak ovlivňuje kvalitu potravin jejich skladování?
3. Jaké hlavní zásady platí pro prodej potravin?
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                   B – velmi  dobře
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