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Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné

2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre
3 Mno.ZostVi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich A - vyborng

zdrojt

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury A - vyborné

5.  Formulace zavéra prace A - vyborné
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Predlozend bakalarska prace spliuje pozadavky kladené na préci reSersniho typu. Zamérena je na
gastronomické vyuziti dlouho zrajiciho hovéziho masa, tedy téma stale aktualni. Prace ma logickou
strukturu. Jazykova a formalni stranka prace je na velmi dobré urovni, duplicity se nevyskytuji.
Mnozstvi uvedenych literarnich odkaz(l je dostatecné. Vyzdvihuji zpracovani posledni kapitoly
"Gastronomické zpracovani", ve které je uvedeno rozdéleni hovéziho masa a jeho mozné kulinarni
Upravy.

Pfipominky:

- rozdéleni plemen skotu - podkapitola 3.1, u nékterych plemen je uvedeno stafri, kdy nejlépe
porazet z hlediska kulinarniho, nékde uvedené informace chybi, jsou nahrazeny informacemi z
pohledu gastronomického vyuziti ne nezbytnymi. Napf. Salersky skot - ,nema problémy s porody”,
»jsou velmi dobré matky“...

- celkovy rozsah prace, zavér prace az na strané 78 - méné je nékdy vice

- obcasné pouzivani 3. os. mn. ¢.

- v celé préaci ¢asté pouzivani ,u nas”, ,,na nasem tUzemi“, ,nase chovatele”, misto ,v CR“

- chybi pfimé odkazy na tabulky.

Uvedené pfipominky ale nesnizuji kvalitu bakalarské prace. Student splnil zadany cil prace. Praci
doporucuji k obhajobé a hodnotim ji stupném A — vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Jakou vidite perspektivu k vétSimu vyuZiti vysoce zralého "stafeného" hovéziho masa v ¢eské
gastronomii?

2. Kterou jate¢nou ¢ast z hovéziho jatecné upraveného téla povaZzujete za nejvice vhodnou ke
gastronomickému vyuziti?

3. Na str. 44 uvadite, Ze "nadbytek ¢erveného masa mize zpUsobit v disledku vy3siho obsahu tuku
nevratné zmény kardiovaskularniho systému". Specifikujte.

V e Zliné dne 26.5.2016

Podpis oponenta bakalaiské prace
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