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Nazev bakalaiské prace:

Mikrofléra vina v prubéhu vyroby

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdroj A - vyborné
4. Popis experimentll a metod feSeni A - vyborné
5. Koyvalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavérh prace B - velmi dobie

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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B - velmi dobre

Komentare k bakalarské praci:

Prace studentky se zabyva vyskytem mikroorganism( v pribéhu vyroby vina. Teoreticka ¢ast je
prehledné zpracovana a obsahuje dostatek relevantnich informaci. Obsahové je v poradku. Jsou zde
nedostatky jen v Cislovani citaci, kdy citace jedna je oznacena v seznamu citaci jako cislo Sest.

V praktické ¢asti jsou popsany metody, které byly pouzity pfi mikrobiologickém rozboru a vysledky
byly zpracovany do tabulek a graft. Kvalita zpracovani vysledk( a formulace zavéru prace je dobr3,
ale privitala bych néjakou diskuzi a vlastni ndzor na dané téma. Rozsah préce je 76 stran, seznam
literatury je 33 zdroju, cozZ je dostadujici pro dany typ prace.V seznamu zdrojl se objevuji i zdroje
zahranicni, coz hodnotim kladné.

Bakalaiska prace Nikoly Honkové splnila své zadani, doporucuji ji k obhajobé a hodnotim stupném
B.

Otazky oponenta bakalarské prace:

V préci piSete o vyskytu fenolickych latek v hroznech. Jaké fenolické latky ve viné znate - vyjmenujte
je?

Vzorky vina které jste pouzila byly pfi vyrobé doslazovany. Cim byly mosty doslazovany? Jaka
doslazovadla jsou v CR povolena?

V Kromé¥iz dne 27.5.2016

Podpis oponenta bakalaiské prace
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