@ Univerzita Toméasge Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
762 72 Zlin

Posudek vedouciho bakalarskeé prace

(EXPERIMENTALNI PRACE)

Prijmeni a jméno studenta: Honkova Nikola

Studijni program: B2901 Chemie a technologie potravin

Studijni obor: Cherpvle :’;1 technologole potravin - specializace Technologie mléka
a mléénych vyrobki

Zaméreni

(pokud se obor dale déli):

Ustav: Technologie potravin

Vedouci bakalarské prace: Ing. Zita Bastlova, DiS.

Akademicky rok: 2015/2016

Nazev bakalaiské prace:
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Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Aktualnost pouZité literatury C - dobre
2. Vyuziti poznatki z literatury C - dobre
3. Zpracovani teoretické Casti B - velmi dobre
4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kyvalita zpracovani vysledka C - dobre
6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze C - dobre
7. Formulace zavért prace C - dobre
8. Pristup studenta k bakalaiské praci B - velmi dobie
Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k bakalarské praci:
PredloZend bakalarska prace pojednava o mikrofléfe vina v pribéhu jeho vyroby. Prace je ¢lenéna
na cast teoretickou a ¢ast praktickou.

V teoretické casti se studentka zabyva stavbou hroznu a bobule, mikroflérou bobuli, mostu a vina,
vyrobou vina. Tato ¢ast je zpracovdna prehledné. V kapitole o mikrofléfe uvadi spravné prehled
pfirozené mikrofléry vyskytujici se na hroznech, mostu a pak v pribéhu vyroby. Je na Skodu, Ze se v
této kapitole nezminuje o jednotlivych fenofazich vyvoje révy vinné v souvislosti s vyskytem
mikrofldry. Dale studentka mohla zminit osidleni mikroorganismy ve vztahu k vinarskym oblastem.
V praktické Casti se studentka zabyva sledovanim vyvinu mikrofléry v pribéhu vyroby, od hroznu az
po vino urcené na lahvovani. Vysledky zpracovala formou tabulek a grafu, které strucné
komentovala a shrnula v zavéru. Vysledky mohly byt vice diskutovany.

Po prostudovani prace Ize konstatovat, Ze studentka zadani prace splnila. Celd prace je doplnéna 4
obrazky, 8 tabulkami a 10 grafy, je zpracovdna na 64 Cislovanych stranach, dale obsahuje 12 stran
pfiloh. Mirnym nedostatkem je nedostatecné vyuziti odborné literatury zahranic¢nich autord, ktera
mohla pfinést nové poznatky, zejména o vyvinu populaci jednotlivych mikroorganisma vzhledem k
fazi vyroby. V praci se dale vyskytuji drobné formalni a gramatické chyby a mirné nedostatky v
citovani literatury.

Praci doporucuji k obhajobé.

Otazky vedouciho bakalarské prace:

1. Jaké jsou fenofaze révy vinné a které jsou nejdllezitéjsi z hlediska rozvoje mikroflory?

2. Vysvétlete rozdil mezi spontannim kvasenim a kvasenim pomoci Cistych kultur kvasinek?

3. Existuji studie o zastoupeni dominantnich druhd mikroorganism( v souvislosti s vinohradnickymi
oblastmi?

V Kromé&F¥izi dne 27.5.2016

Podpis vedouciho bakalaiské prace
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