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Dizerta¢nd praca sa zaoberd charakterizaciou baktérii Escherichia coli v potravinadch
pomocou fenotypizacnych a genotypizaénych metod. V praci je pouzitych viacero metod,
ktoré sa navzajom dopliaju.

Sucasny stav rieSenej problematiky autorka rozdelila logicky do 8-ich podkapitol.
V prvych troch podkapitolach charakterizuje baktériu Escherichia coli, jej patogenitu
a faktory virulencie. V Stvrtej podkapitole charakterizuje patogénne skupiny Escherichia coli,
predovSetkym intestindlne a extraintestindlne patogénne kmene. V piatej podkapitole
podrobnejsie autorka popisuje antimikrobidlne latky, mechanizmy ich uc¢inku a bakterialnej
rezistencie, antimikrobidlnu rezistenciu, rezistenciu k beta-laktamovym antibiotikdm a Sirenie
antibiotickej rezistencie prostredim. Dalej je tiez vhodne popisana antibioticka rezistencia
kmenov  Escherichia coli izolovanych z hospodarskych zvierat, z volne Zijucich zvierat
a z potravin. V Siestej podkapitole sa autorka struéne venuje zaradeniu kmenov Escherichia
coli do fylogenetickych skupin. Posledné dve kapitoly st venované produkcii bakteriocinov
a schopnosti baktérii Escherichia coli tvorit’ biofilm.

Ciele prace su sformulované do 8-ich bodov a vychddzaju predovsetkym
z fenotypovej a genotypovej charakterizacie pomocou klasickych mikrobiologickych
a molekularno-biologickych metdd. Za najvyznamnejsie povazujem stanovenie citlivosti voci
vybranym antibiotikam, testovanie kmenov na pritomnost’ génov rezistencie metdédou PCR
a typizacia bakteriocinogénnych kmenov pomocou PCR. ”

Metodika dizertanej prace je podrobne rozpisand na 14-tich stranidch. Popisany je
material, zoznam bakterialnych kmenov, laboratorne pristroje, kultivatné média, chemikalie,
antibiotika a pouzité roztoky. V ramci metodiky su popisané fenotypizacné a genotypizacné
metddy. Kapitola obsahuje aj Cast’ o Statistickom vyhodnoteni vysledkov. Metodika prace je

napisana na zodpovedajucej urovni, prehl'adne a zrozumitel'ne.



Vysledky prace su detailne spracované na 40-ich stranach, 9-ich tabul'kach a 21-ich
obrazkoch. Rozdelené su do 5-ich podkapitol. V prvej Casti vysledkov je zaradenie kmefiov
do fylogenetickych skupin. Autorka celkom charakterizovala 70 kmernov z kuréiat a zveriny.
Taktiez bola pritomnost’ E. coli zaznamenana aj v zelenine V druhej ¢asti vysledkov autorka
charakterizovala kmene izolované z kuracieho mésa a zveriny. Stucasne bola testovana aj ich
citlivost’ k 13 antibiotikdm difiznou metddou a na pritomnost’ 14 faktorov virulencie metédou
PCR. Najvyssiu rezistenciu autorka zistila na peniciliny — ampicilin 38 %, amoxacylin -
32 % agentamicin 20 %. Sucast'ou tejto Casti bolo aj sledovanie zastipenia jednotlivych
faktorov virulencie u kmeniov E. coli izolovanych z kuracieho a mésa volne Zijicej zveri.
Vysledky sthrne uvadza tab. 7 aobr. 11 a 12. V samostatnom grafe su uvedené korelacie
medzi faktormi virulencie a pévodom izolatov, z ¢oho vyplyva Ze izolaty zjednotlivych
druhov zvierat obsahovali rozdielne faktory virulencie.

V tretej Casti vysledkov autorka charakterizovala kmene E. coli izolované zo zeleniny.
Pozoruhodné je zistenie E. coli u 15-tich vzoriek, pricom i§lo aj o bezne konzumovant
zeleninu. Pri zistovani antibiotickej rezistencie boli najéastejSie detegované gény pre
rezistenciu vo¢i beta-laktdmovym antibiotikam. U izolatov zo zeleniny autorka stanovila
pritomnost’ 16-tich faktorov virulencie

V Stvrtej Casti vysledkov sa autorka zaoberala schopnostou tvorby biofilmov
u kmenov izolovanych z kuracieho mésa a zveriny. Autorka potvrdila, ze zo 105 kmetiov 71
produkovalo biofilm sro6znou intenzitou. VysSia sila adherencie kmeriov bola potvrdena
u kuracich izolatov. Taktiez bola zistend rozdielna prevalencia antibiotickej rezistencie
u biofilm tvoriacich kmenov a prevalencia faktorov virulencie biofilm tvoriacich kmenov..

V piatej Casti autorka uvadza vysledky bakteriocinogenotypizacie kmenov E. coli.
Produkciu bakteriocinu autorka zistovala u 129 izolatov zkuraciecho mésa, zveriny
a zeleniny. U produkujucich kmenov bola nasledne vykonanad PCR typizacia na uréenie
konkrétneho druhu bakteriocinu. Bola zistovana pritomnost’ 24 kolicinov a 8 mikrocinov. Ich
zastupenie je spracované v tabul'ke 12 podl'a jednotlivych typov.

Diskusia k praci ak ziskanym vysledkom je vhodnou konfrontaciou s doteraz
znamymi vysledkami v danej oblasti asved¢i o dobrom prehlade autorky prace a Studiu
dostupnych zdrojov s vypovedacou hodnotu. Diskusia k jednotlivym vysledkom je sucastou
kazdej podkapitoly vysledkov, ¢o dava zaroven aj aktudlny prehl'ad a vztah k jednotlivym
experimentom.

Prinosy pre vedu prax su jednoznacné a Struktirované do konkrétnych bodov,

oceniujem ich vystiznost’.



Zavery prace su sformulované do konkrétnych bodov a vystihuji odpovede na
stanovené ciele prace. Zavery maju siéasne aj prakticky vyznam.

Zoznam pouzitej literatiry tvori 197 citacii prevazne zahrani¢nej a aktualnej literatury
so Sirokym zdberom. VSetky pouzité zdroje vratane legislativnych odkazov maju tizky stvis
s rieSenou problematikou. Literdrne zdroje pochadzajii z vedeckych &asopisov, vedeckych
konferencii a su ¢asovo aktudlne.

Technické Urovett dizertaénej prace spiiia pozadované kritéria pre tento druh préce,
ocetfiujem uvedenie zoznamu tabuliek, obrazkov zoznamu skratiek a znaciek, ktoré davaju
préci lepSiu orientdciu. Rozsahom, obsahom technickou a grafickou upravou prace je mozné
konStatovat’ zodpovedny a cielavedomy pristup autorky k rieSenej problematike, schopnost’

orientdcie v problematike, metodikach a analyzach.

K praci mam nasledovné otazky:
1. Ktoré dalSie faktory prispievaju k zvySenej tvorbe biofilmov E.coli na povrchoch
v prevadzkach kde sa spracovdva méso aj zelenina?
2. Je mozné na zdklade bakteriocinogenotypizéacie ur¢it' povod kmetiov pochadzajtcich
z inych oblasti resp. kontinentov?
3. Uplatiiuju sa nejaké opatrenia na zabranenie prenosu antibiotickej rezistencie E. coli

z humannych izolatov na zvieracie izolaty?

Zdver
Predkladand dizertatnd praca bola spracovand z problematiky mikrobilnej

charakterizécie Escherichia coli s vyuzitim klasickych mikrobiologickych a molekuldrno-
biologickych metdd. Dizertatnd préca napiia profil $tudijného programu a prinaSa noveé
teoretické aj prakticky vyuzitelné poznatky v §tudijnom programe Chemie a technologie
potravin..
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