Příloha k protokolu o SZZ č.



Student:      Kateřina Bártová
Vysoká škola :
Univerzita Tomáše Bati ve Zlíně

   


Fakulta: 
Technologická

     


      

Ústav:
    Potravinářského inženýrství          

Aprobace   Chemie a technologie potravin


 


      

Datum odevzdání posudku :



Recenzent *)  Ing.  Zuzana Vaňátková







Vedoucí *)  Mgr. Leona Buňková, Ph.D.

Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Mastné kyseliny mikroorganizmů a možnosti jejich identifikace

Bakalářská práce Kateřiny Bártové se zabývá zajímavým a prospěšným tématem týkajícím se mastných kyselin, jejich struktury, vlastností a výskytu v mikrobiálních buňkách a dále také metodami jejich stanovení, které nám umožní například rozlišení jednotlivých druhů bakterií patřících do jednoho kmene. Bakalářská práce byla zpracována jako literární rešerše na dané téma, kdy cílem práce bylo popsat a charakterizovat vlastnosti a význam mastných kyselin v mikroorganizmech a pak taktéž objasnit možnosti identifikace těchto mastných kyselin se zaměřením na jednu nejpoužívanější metodu. Tudíž je možné tuto práci pokládat za aktuální, protože problematika rozdělování mikroorganismů na jednotlivé druhy je stále významným tématem nejen v oboru mikrobiologie.
Bakalářská práce, včetně přílohového materiálu, je zpracována na 47 stranách a autorka při jejím zpracování využila 6 tuzemských a 25 zahraničních citací. Práce je napsána přehledně a kopíruje jednotlivé body zadání. Vlastní teoretická část je členěna do několika kapitol. Kateřina Bártová nejdříve popisuje mastné kyseliny, strukturu membrán a úlohu mastných kyselin v nich a dále význam a využití mastných kyselin k diferenciaci, reklasifikaci a identifikaci některých klinicky významných rodů. V další kapitole se zabývá charakteristikou mastných kyselin v mikroorganismech. V předposlední části se zmiňuje o metodách stanovení mastných kyselin, kde se zaměřuje na plynovou chromatografii jako nejpoužívanější metodu, a také popisuje několik studií týkajících se využití analýzy mastných kyselin plynovou chromatografií k rozlišení různých druhů bakterií. V závěrečné kapitole se autorka věnuje dalším možnostem analýzy mastných kyselin v přírodě. V této části se obsah podkapitoly „Vliv ročního období na profil mastných kyselin“ neshoduje s daným názvem, neboť jsou zde uvedeny pouze rozdíly mezi pohlavím nikoli ročním obdobím. Některé kapitoly, jako například základní lipidová struktura membrán, jsou dle mého názoru psány příliš složitě, čemuž napovídá i citovaná literatura (většinou anglické články a knihy), možná by bylo vhodné srovnat tyto poznatky také s českou literaturou pro zjednodušení a lepší pochopení textu.
V bakalářské práci se vyskytuje několik drobných chyb a překlepů, z nichž namátkou uvádím:
· str. 15 –  … bakterií též v lipolysacharidech …, 

 – … mastných kyselin pseumonád …
 –     str. 19 – … ve formě dendogramu …

Bakalářskou práci hodnotím jako přínosnou pro studentku oboru Chemie a technologie potravin, která jak vhodně doplňuje její dosavadní poznatky z mikrobiologie potravin, tak ještě rozšiřuje dosažené znalosti analytických metod prakticky využívaných. Taktéž chci vyzdvihnout skutečnost, že studentka pracovala převážně s anglickou literaturou, což je pro ni velmi prospěšné a bude se jí tato zkušenost hodit i v budoucí praxi.

Na závěr lze konstatovat, že předložená bakalářská práce Kateřiny Bártové ukazuje na schopnost studentky řešit zadaný úkol. Vzhledem k tomu, že zadání bakalářské práce bylo splněno a práce odpovídá požadavkům kladeným na bakalářskou práci doporučuji ji k obhajobě a hodnotím ji stupněm B – velmi dobře.

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           B-velmi dobře
Na studentku mám následující otázky:

1. V kapitole 1.2.1 uvádíte aminocukry, jako je glukosamin nebo jeho deriváty, mohla byste uvést příklad jejich uplatnění podobně jako u zmíněných cerebrosidů?. 

2. Proč jste v kapitolách 3.5.1 – 3.5.10 zvolila právě studie týkající se daných mikroorganizmů, máte v plánu se v budoucnu na některé z nich zaměřit?

3. V popsaných metodách stanovení mastných kyselin v kapitole 3.5.1 – 3.5.10 se v plynové chromatografii využívá jako nosný plyn především vodík, v jedné z nich je zmíněno hélium, mohla byste uvést příklady jiných nosných plynů, které se využívají v této metodě?
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