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Nazev bakalaiské prace:

Vliv doby a teploty skladovani na vybrané chemické parametry trvanlivého mléka

Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdrojt

4. Popis experimentd a metod feSeni B - velmi dobre

5. Koyvalita zpracovani vysledki B - velmi dobre

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre

7. Formulace zavért prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalaiska prace Michaely Kudelové je zpracovana na velmi dobré drovni. Objevu;ji se v ni urcité
formulaéni nedostatky a preklepy, citace v textu nejsou uvedeny postupné a jsou uvadény az za
teckou.

Teoretickd ¢ast prace predstavuje dostatecny prehled problematiky, studentka se opira o odborné
zdroje, véetné cizojazyénych knih a ¢lankl z impaktovanych ¢asopist. Metodika prace je
formulovana vystizné. Chybi uvedeni poctu opakovani jednotlivych analyz. Vysledky jsou
prezentovany prehledné formou graf(, u kterych ovsem postradam chybové usecky. Studentka
vysledky diskutovala s odbornou literaturou, i kdyz se totozné informace objevuji jak ve vysledkové
¢asti, tak i v diskuzi.

Seznam pouZité literatury zahrnuje 25 relevantnich citaci, z nich néktreré jsou ovsem duplicitni (20 a
23, 22 a 24). Zdroj [4] ze zadani prace v seznamu poufZité literatury postradam.

Pfes uvedené vytky ovSsem konstatuji, Ze vytycené cile prace byly splnény. Bakalatrskou praci
doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni B - velmi dobre.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Na str. 18 uvadite pojem ,flavour” jako ekvivalent chuti. Myslite, Ze se jednd o synonymum?

2. Na str. 24 uvadite, Ze vyrobce na odstfedéném mléce deklaruje minimalni obsah tuku 0,5 %. Je
tomu opravdu tak?

3. Na str. 25 uvadite, Ze z laktdzy vznika kyselina mravenci. Je to pravda?

V e Vsetiné dne 31. 5. 2017

Podpis oponenta bakalaiské prace
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