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Komentáře k diplomové práci: 
Sledování aplikace a vlivu náhrad NaCl na senzorické a technologické vlastnosti masných výrobků je 
téma stále velmi aktuální, přínosné a výsledky je možno aplikovat do praktického výrobního využití, 
právě těchto možností nahrazení relativně škodlivého vlivu sodíku na lidský organismus. 
 
Hodnotu práce mírně snižují textové a formulační nepřesnosti. Také i rozsah praktické práce by mohl 
být v tomto, tak zajímavém a přínosném tématu více rozveden s jasnými výsledky a závěry, které 
mohou být využity pro zefektivnění aplikace možných náhrad sodíku v masných výrobcích, a to zde 
konkrétně u játrovek, kde se potenciální chuťový profil u některých náhrad do mírné hořkosti dá 
přičítat mírné i když přijatelné hořkosti vstupní suroviny a to jsou kuřecí játra. 
 
 
Pozitivně oceňuji aktivní přístup studentky, se kterým řešila celou diplomovou práci ať již při 
laboratorní spolupráci na experimentech i samotném vypracování diplomové práce. 
 
 
Předložená práce je původní, byla zkontrolována systemem Theses.cz,  se závěrem: Předložená 
diplomová práce není plagiát. 
Bakalářskou práci doporučuji  k obhajobě s hodnocením  C– dobře. 
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