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Néazev bakal&ské prace:
Pouziti gidatnych latek v produktech ekologického zeitstvi

Hodnoceni bakal&ské prace s vyuzitim klasifik@&ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splreni zadani bakatgké prace A - vyborné

2. Formalni Urov prace, vetns jazykového zpracovani B - velmi doh¥e

MnozZstvi, aktualnost a relevance pouzitych litei@rn

3. zdroji D - uspokojivé
4. Interpretace a souvislost prezentace poinatkeratury C - dobre
5. Formulace za&uru prace A - vyborné

PredloZzenou praaloporuéuji k obhajolg a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentaie k bakala‘ské praci:

PredloZend bakaldrska prace spliiuje zadani, které bylo stanoveno na zacatku prace. Po formalni
strance prdce vykazuje drobné nedostatky v podobé méné vhodného ¢lenéni nékterych kapitol
zvlasté v kapitole Cislo 1. Nékteré obrazky jsou zarazeny nadbytecné vzhledem k absenci odkazl na
né viz. kapitola 3, a proto zde chybi jakdkoliv blizsi souvislosti s danym textem. Vétsi nedostatky vsak
spatfuji v obsahu dané prace. Vzhledem ke zvolenému tématu bych ocekavala hlubsi resersi na
zvolené téma vcetné pouZiti vétsiho mnoizstvi zahraniénich zdrojG. V praci zcela postradam pfimé
odkazy na legislativu tykajici se potravinarskych pridatnych latek v CR. Samotnd problematika
pridatnych latek je popsana v kapitolach 2 a 3 s vyuZitim malého mnozstvi odbornych publikaci a
prevazujicimi odkazy hlavné na internetové zdroje populdrnéjsiho charakteru. Tento fakt se
nasledné odrazi i v samotné interpretaci souvislosti poznatk( ziskanych z téchto literarnich zdrojl
napf. formulace pojmu emulgator viz. str. 25 odst. 2, nebo vceli vosk viz. str. 35. Zavér prace je
formulovan spravné. Danou bakalarskou praci navrhuji k obhajobé a hodnotim ji stupném C - dobre.

Otazky oponenta bakal&ské prace:

Jaké je chemické sloZeni vceliho vosku?

Co jsou to emulgatory po chemické strance a jakou fyzikalné-chemickou veli¢inu ovliviuji, aby doslo
ke spojeni dvou nemisitelnych fazi?

Jaké konkrétni obecné ¢&i specialni pravni predpisy v CR upravuji problematiku véetné definice
pridatnych latek a jejich poutziti v potravinach?

V Zliné dne29.5.2017

Podpis oponenta bakatké prace
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