i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275

762 72 Zlin
Posudek oponenta diplomové prace

Prijmeni a jméno studenta: Bc. Iveta Bélicova

Studijni program: Chemie a technologie potravin

Studijni obor: Technologie potravin
Zaméi‘eni

(pokud se obor dale déli):

Ustav: Ustav technologie potravin
Vedouci diplomové prace: Ing. Martina Buc¢kova, Ph.D.

Oponent diplomové prace: Ing. Zuzana Bubelova, Ph.D.
Akademicky rok: 2016/2017
Néazev diplomové prace:
Stanoveni laktozy v mléku metodou Ramanovy spektroskopie
Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

3 Mno.iostvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich A - vyborng

zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné

7. Formulace zavéra prace A - vyborné
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Ivety Bélicové je zpracovana na vyborné Urovni, jak po strance odborné, tak i
formalni. Text je psan ¢tivou formou bez preklept a chyb. Teoreticka ¢ast predstavuje soucasny stav
feSené problematiky, studentka vychazi zejména ze zahraniénich zdrojt, at uz odbornych knih, ¢i
¢lankd z impaktovanych ¢asopist. Vysledky diplomové prace jsou prezentovany prehledné a jsou
dostatecné diskutovany s odbornou literaturou. Zavér préce je formulovan vystizné. K celé
diplomové praci mam jen dvé pfipominky:

- v kapitole 2.2 je nespravné uveden oxid médnaty misto oxid médny;

- v kapitole 5.6 chybi v popisu metodiky stanoveni fenylalaninu krok odpareni vzorku na vakuové
rotacni odparce.

Predlozenou diplomovou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni A - vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Uvedte strucné vyhody a nevyhody refraktometrického detektoru.

2. Jaky je rozdil mezi bezlaktézovou potravinou a potravinou s nizkym obsahem laktézy?

3.V jakych jednotkach je uvddéna plocha piku (viz kalibracni pfimky v pfiloze PII)?

V e Vsetiné dne 22. 5. 2017

Podpis oponenta diplomové prace

Posudek oponenta diplomové prace Strana 2/2
Verze 2015/05




