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Nazev bakal&ské prace:
Vyroba a zakladni nutini analyza musli z netragiich obilovin a jedlych kgta

Hodnoceni bakal&ské prace s vyuzitim klasifik&ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splreni zadani bakataké prace A - vyborné
2.  Formalni Urovi prace, ¥etns jazykového zpracovani A - vyborné
3 Mnozstw, aktualnost a relevance pouzitych litei@n A - vyborné
zdroja
4. Popis experimefita metodeSeni A - vyborné
5. Kuvalita zpracovani vysledk A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysléd& jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace z&wu prace B - velmi dobre

PredloZenou praaloporuéuji k obhajolg a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentaie k bakala‘ské préaci:

Prakticka bakalarska prace zamérena na pripravu misli z netradi¢nich obilovin a jedlych kvétd a
stanoveni jejich nutri¢nich charakteristik je napsana odpovidajicim zptsobem s vyuZitim
dostatecného poctu literarnich zdrojd, i zahrani¢nich. Teoreticka ¢ast prace je vhodné ¢lenéna,
napsana bez gramatickych chyb a preklep(, i kdyZ v praci v mnoha pfipadech neni dodrzen trpny rod
a popisky tabulek a obrazkd nejsou ve spravném tvaru. Jinak nemam pripominky, jen bych napfisté
doporucila popsat chemické sloZeni radéji prehlednéji do tabulek s Ciselnym vyjadienim, nez do
souvislého textu.

Prakticka c¢ast BP je celkové zpracovana vhodnym zplsobem, a k vysledkové ¢asti nemam zasadnéjsi
pfipominky, je jasné a logicky ¢lenéna. Studentka vyufZila pfi stanoveni nutri¢nich charakteristik
rGzné typy analytickych metod, i kapalinovou chromatografii, coZ ocenuji. Namérené vysledky jsou
vhodné porovnany a okomentovany, i kdyZ u nékterych zavér bych byla trochu opatrnéjsi s
ohledem k analyzam celych smési, kdy pFispévek jednotlivych sloZzek mize byt sice odhadnut, ale
pokud neni podloZen hodnotami jinych stanoveni, je Iépe je uvadét jen s nejistotou vzhledem k
mnoha proménnym, kdy napt. u bilkovin nebo mineralnich latek jsou ve vami pfipravenych smésich
za jejich obsah zodpovédné patrné i pouZzité rlizné druhy ofech(l nebo olejnatych semen, nejen
ceredlie. Také porovnani s momentalné prodavanymi, ale detailnéji nepopsanymi, cerealiemi, je dle
mého nazoru méné vhodné. A nedoporucuji zaradit ¢ajové listky k jedlym kvétim.

Na zakladé uvedenych skuteénosti konstatuji, Ze Tereza Stastna splnila zadani bakalarské prace,
bakalafskou praci doporucuji k obhajobé a hodnotim celkové stupném A —vyborné.

Otazky oponenta bakal&ské prace:

Dle zjisténych hodnot u vami pripravenych 5 druhl musli z netradicnich obilovin, ktera smés se jevila
jako nejvhodnéjsi z vyZzivového hlediska, tedy smés s nutricné nejvyssimi obsahy dlleZitych slozek?

o

MuZete uvést, jakd jsou pozitiva pridavkd jedlych kvétd u musli, tedy jaké kvalitativni parametry
mUiZou byt zvySeny diky jejich pfitomnosti i v malém mnozstvi?

V Zliné dne23.5.2017

Podpis oponenta bak#tké prace
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