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1Naplnění tématu a rozsah práce 30 A

2Nastavení cílů a metod práce 40 A

3Úroveň teoretické části práce 50 A

4Úroveň analytické části práce 50 C

5Úroveň projektové části práce 50 C

6Splnění cíle práce 60 A

7Struktura a logika textu 40 A

8Kvalita zdrojů a práce s nimi v textu 40 A

9Inovativnost, kreativita a využitelnost návrhů 30 A

10Jazyková a formální úroveň práce 30 A

Návrh hodnocení dle váženého průměru 1,32 B


Na práci lze ocenit (silné stránky):

Kvalitně zpracovaná teoretická část, autorka definuje základní pojmy vztahující se k tématu práce, porovnává přístupy autorů, ukotvuje pojmy vztahující se k tématu. 

V metodice práce definuje otázky a předpokládané hypotézy vztahující se k cíli práce.
Velmi pečlivě popsaná strategie, filozofie a úroveň komunikace značky FitFoodie, historie vzniku konceptu, příběh značky, definování cílových skupin pro komunikaci. I když je primárnímu výzkumu věnován v praktické části menší  rozsah, autorka jasně uvádí závěry šetření, shrnuje podstatná data. Prezentovaná SWOT analýza je výsledkem výzkumu. 

V práci chybí shrnutí praktické části, které by tuto kapitolu uzavřelo. Chybí jasné zodpovězení výzkumných otázek, které byly definovány v metodice práce. Projektová část obsahuje návrhy, které vycházejí z výsledků analýzy, ale chybí jejich projektové ukotvení – rozpočet, harmonogram, rizikové faktory. 

Práce je i přes uvedené nedostatky velmi zajímavá, přínosná a je jasně znát osobní zájem autorky a nadšení pro téma. Práce je velmi dobře graficky zpracovaná, psaná kultivovaným jazykem. 
Otázky k obhajobě: 

Jaký by byl rozpočet pro navrhované aktivity? Jak velký potenciál vidíte v zakázkové výrobě RAW dortů a zákusků?
Ve Zlíně dne  24. 4. 2017
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				Hodnocený parametr		Váha		Hodnocení

		1		Naplnění tématu a rozsah práce		30		A		A		30		1

		2		Nastavení cílů a metod práce		40		A		A		40		1

		3		Úroveň teoretické části práce		50		A		A		50		1

		4		Úroveň analytické části práce		50		C		C		100		2

		5		Úroveň projektové části práce		50		C		C		100		2

		6		Splnění cíle práce		60		A		A		60		1

		7		Struktura a logika textu		40		A		A		40		1

		8		Kvalita zdrojů a práce s nimi v textu		40		A		A		40		1

		9		Inovativnost, kreativita a využitelnost návrhů		30		A		A		30		1

		10		Jazyková a formální úroveň práce		30		A		A		30		1

				Návrh hodnocení dle váženého průměru		1.32		B		1.317		520		1.385






