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Predkladana dizertacna praca Ing. Pavla Plevy sa zaobera problematikou vplyvu
faktorov na dekarboxylovd aktivitu vybranych kmefiov baktérii rodu Enterococcus
a Staphylococcus izolovanych z médsa krélikov a érevného traktu pstruha. Tdato tému
moZno povaZovat za aktudlnu, pretoie mdze prispiet k objasneniu moznosti otravy
tymito mikroorganizmami pri vyrobe potravin, ale so zretefom na pripadnu
aminogénnu aktivitu, ktora je neZiaducim znakom tychto mikroorganizmov.

Prace je napisana v rozsahu 153 strandch vratane priloh a je &lenend obvyklym
spésobom do jednotlivych kapitol. Zoznam pouZitej literatiry zahrfiuje 228 citdcii
a mnoistvo literarnych zdrojov je za poslednych 5 rokov. Zoznam literatdry je v sulade
s obsahovou ndpliiou price a poukazuje na schopnost doktoranda pracovat
s odbornymi textami.

Po formalnej stranke je dizertatnd prace napisana dobre.

Kapitola ,Stcasny stav rieSenej problematiky” obsahuje vysledky 3tidia odborne;
literatiry so zameranim na rody Enterococcus a Staphylococcus, na zakladnu
charakteristiku biogénnych aminov, polyaminov aich vznikom. Dalej je popisana
fyziologické posobenie biogénnych aminov na ludsky organizmus, faktory ovplyviiujice
dekarboxyldzovi  aktivitu  baktérii, biogénne aminy vo fermentovanych
a nefermentovanych potravindch afaktory ovplyviiujice produkciu biogénnych
aminov.

Ciele prace su zhrnuté do Styroch casti apresne vymedzuju sledovant
problematiku. Mam na uchéddzaca otazku ako by vyuZil zastupcov rodu Enterococcus
ako probiotika? Autor konstatuje v Casti ciel prace, Ze niektoré z tychto baktérii maju
potencial probiotik. Prosim o vysvetlenie. Tato ¢ast by sa mala pisat v minulom ¢ase.
Cast ,Material a metodika“ obsahuje material a popis experimentov. Dalej st uvedené
postupy stanovenia narastu buniek mikroorganizmov, merania pH kultivaéného média,




stanovenia aminokyselinového profilu kultivanych médii a statistické zhodnotenie
nameranych dat. Nie je mi jasné preco boli vyuzité kmene pri enterokokoch z potravin,
ale preco stafylokoky z trdviaceho traktu, ked autor popisuje vo svojej praci vplyv
tvorby biogénnych aminov v potravinach. Aky je mechanizmus prenosu tychto baktérii
do mdsa ryb?

Kapitola ,Vysledky a diskusia“ popisuje dosiahnuté vysledky, ktoré su prehlade
spracované vo forme tabuliek a obrézkov, a strucne je st porovnavané tieto vysledky
zinymi autormi. Niektoré casti so sufasného stavu rieSenej problematiky sa
nachadzaju aj v casti vysledky a diskusia. Kapitola ,Zaver” obsahuje zhrnutie vietkych
doélezitych vysledkov dosiahnutych v praci.

Kapitola ,Prinos prace pre vedu avyskum® popisuje konkrétne postupy resp.
naplnenia ciefov tejto prace, popisuje konkrétne ako by sa dali tieto vysledky vyuZit v
praxi.

Na uchadza¢a mam nasledujtice otazky:

Ako by uchéadzac konkrétne vyuZil svoje vysledky pre prax napr. v ramci eurépskej
legislativy?

Ako je moZné minimalizovat kumulaciu biogénnych aminov v potravindch na
ktorych vyrobe sa podielaju sledované rody mikroorganizmov? Ma vyznam sledovat
kumulaciu biogénnych aminov u tychto druhov mikroorganizmov ked' sa povaZuji za
nepripustné v potravinach?

Na zaklade komplexného hodnotenia prace méZem konstatovat, Ze ciele prace
boli naplnené. Uchdadzac preukazal, Ze je schopny uspesne riedit vedecké projekty
orientované na problematiku faktorov ovplyviiujicich dekarboxylazovi aktivitu
baktérii rodov Enterococcus a Staphylococcus. Vysledky uvedené v predloZenej
dizertacnej praci su cenné hlavne z toho dévodu, Ze prinasaju nové poznatky z oblasti
skriningu dekarboxylovej aktivity kmeriov rodov Enterococcus a Staphylococcus,
vysledky Sirokého spektra faktorov, ktoré pésobia na produkciu biogénnych aminov
a studium kinetiky produkcie biogénnych aminov.

Pripomienky a nedostatky uvedené vtomto posudku neznifuji vyznamne
hodnotu tejto prace. S ohladom na vy3e uvedena kladné stanoviska spliiuje dizertacna
praca Ing. Pavla Plevy ,Faktory ovplyviiujice produkciu biogénnych aminov
u vybranych baktérii rodu Enterococcus a Staphylococcus” naleZitosti kladené na pracu
tohto typu. Navrhujem preto, aby bolo po Gspesnej obhajobe Ing. Pavla Plevy udeleny
akademicky titul ,doktor” (,Philosophiae doctor”) v skratke Ph.D. v doktorandskom
Studijnom programu Chémia a technolégia potravin v 3tudijnom obore 2901V013

Technoldgia potravin.
V Nitre 1. 10. 2017 prof. Ing/Miroslava Ka&anfiova, PhD.
Katedra/ﬁ:/ikrobiolégie

Fakulta biotechnoldgie a potravinarstva,

Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre



