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Vliv procesnich parametrti na jakostni ukazatele sterilovanych okurkd
Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobie
zdroji

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledkil B - velmi dobre

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre

7. Formulace zavéri prace B - velmi dobre

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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B - velmi dobre

Komentare k bakalarské praci:

Formdlni stranka prace

Pojem minerdlni latky bych radéji nahradila terminologii mineralni prvky. Tecky se délaji az za
citacemi, tyto jsou soucasti textu. Mezi Cisly se délaji dlouhé pomlcky a jsou zde i mezery. Jinak je
text psan bez vétsich preklepu, Cisté, text ma logickou navaznost. Pokud je nazev obrazku uveden
pod nim, neni nutno jiz znovu do grafu tento uvadét nad néj (viz. obr. 1).

Abstrakt
Prace postrada informaci, k jakému vysledku studentka dospéla, dobu sterilacnich ucink( bych
fadila vzestupné, nikoliv v sestupném poradi, podobné je tomu i v kapitole 6.

Kapitola 1

V praci bych odkazala pfimo na komoditni vyhlasku ¢. 157/2003 Sb., kde jsou definovany pojmy
zelenina, zpracovana zelenina apod., nikoliv na zdkon 110/1997 Sb., ktery neni ani uveden v
seznamu literatury. Stejné tak znovu v kapitole 4. Misto glykosinaty by asi mélo byt spravné
glukosinolaty. Pozor také na neobratné slovni formulace jako napf. na str. 13: Z minerdlnich latek
je nejvice zatoupen hofcik, draslik, sodik, ¢i mangan, dale pak vitamin C...... Spojka dale pak ma
pokracovat ve vyjmenovavani minerdlnich prvk, nikoliv vitamind. Dale bude nutno si ujasnit
pojmy, kvercetin totiZ patfi mezi polyfenoly, takze ho nelze jmenovat na tejné Urovni klasifikacniho
¢lenéni. V této pasazi studentka mohla Iépe zvladnout terminologii.

Kapitola 2

Misto pojmu tyndalace bych pouZzivala novéjsi terminologii tyndalizace. Kapitola 2 je sepsana na
dobré odborné Urovni, dale terminologicky spravné. Nicméné, chybi mi tady zminka o sporach
versus sterilacni zahrev.

Kapitola 3

Tato pasaz vénujici se faktorlim sterilace je sepsana vhodnou formou, text odpovida Grovni
bakalafské prace. Jen opét pozor na termonologii jako napt. vyska teploty apod.

Kapitola 4

Pesticidy bych nenazyvala nedistoty, ale pouzZila bych termin kontaminanty.

Kapitola 5

Cile prace jsou jasné definovany

Kapitola 6

V kapitole material mi chybi napf. informace o velikosti okurek, o jejich mnoZstvi, a zda-li ¢i jak
dlouho byly skladovany pred jejich sterilaci apod. Dalsi metodicka ¢ast je zpracovana precizné.
Kapitola 7

V grafech 6-19 mohly byt zaznaceny i chybové Usecky. Diskuse mohla byt vice propracovana, jsou
komentovana fakta, nicméné neni zde napf. diskutovana problematika nardstu tuhosti po 6
mésicich skladovani u odridy A, oproti ostatnim mérenim. Vysledky stanoveni texturni analyzy
jsou prezentovany v grafech, dalsi vysledky formou psaného textu. Vysledky nejsou diskutovany
s literaturou. Chybi reserze na dané téma v oblasti odbornych ¢lankd.
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Zavér
Vyhlaska 132/2004 Sb. jiz neni platna od fijna, 2006. Jinak zavér shrnuje hlavni dosazené vysledky.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Jakymi zpUsoby Ize vyjadfovat/interpretovat kyselost ovoce, zeleniny, mouky nebo mléénych
vyrobkud? Jaké metody stanoveni by jste pouZila?

2. Jaky je rozdil mezi pojmy tuk a lipid?

3. Proc jste u mikrobiologické kultivace po 2, 4 a 6 mésicich stanovovala pocty MO uzZ pouze jen
v ndlevu a ne u homogenizovaného vzorku okurky s ndlevem?

V e Zliné dne 15.5.2018

Podpis oponenta bakalaiské prace
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