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	Odůvodnění hodnocení práce:

Autor práce se zaměřil na tvorbu podnikatelského záměru pro restauraci Jedlíkovo, která má neotřelý nejen název, ale také svůj účel – za paušální částku zkonzumovat libovolné množství jídla. Teoretická část má logickou strukturu, kde jsou zachyceny formy podnikání a jednotlivé části obchodního plánu. Analytická část popisuje restaurační zařízení. Logo a podnázev vybízejí k tomu, že lze očekávat jídla typu fastfood. Podnázev by snesl čárku za slovem „pojez“, aby vše bylo gramaticky správně. V rámci výčtu zaměstnanců mi chybí post uklízeče (záchody, podlahy…). Náklady jsou cca reálné, jedině hygienické produtky v hodnotě 1000 kč se domnívám budou vyšší. V rámci určení gramáží se domnívám je autor trošku mimo realitu. Očekávaná konzumace zákazníka typu A – pouze 500g, je spíše standardním příjmem (mluvíme-li o tepelně zpracovaném množství. Zákazník typu C se domnívám, že nebude mít příliš zajímavý výběr vzhledem k jeho preferencím, viz charakteristika. Domnívám se, že konzumaci tohoto typu budou vyhledávat spíše lidé, kteří chtějí tzv. na této návštěvě „vydělat“ a uplatnit tak svůj velký hlad. Velké riziko plyne z nepřesného odměření očekávané konzumace, která se může výrazně promítnout do výnosnosti podniku.

	Otázky k obhajobě:

1) Do you think that expected consumptions are possible to meet?

2) What will you do if you are wrong with these calculations?
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* Výsledná známka není aritmetickým průměrem jednotlivých kritérií hodnocení práce.





