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1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné

2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre
3 Mno.zostw, aktualnost a relevance pouzitych literarnich A - vyborng

zdrojt
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury B - velmi dobie
5.  Formulace zavéra prace A - vyborné
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Bakala'ska prace studentky Klary Skraskové se zabyvd vyznamem polyamind.

Literdrni resSerSe predstavuje 45 stran textu, ktery strukturou kopiruje zadani. Prace je psdna
struéné, vystizné a obsahuje mnoho relevantnich informaci. Studentka prokazala, Ze je schopna
pracovat s cizojazyénou odbornou literaturou, kdy jen 3 zdroje vyuzité v praci nejsou cizojazy¢né.
Text disponuje obc¢asnymi formulacnimi, stylistickymi a jinymi nedostatky (napf. preklepy,
nepouzivaji zavedenych zkratek (BA), ¢islovani kapitol patého radu nevohdné pro zavérecnou praci
aj.) Vzhledem k nazvu bakalafské préce by bylo pak vhodné vénovat problematice vyskytu
polyamin( v potravinach vice prostoru. Reserse, ktera se timto zabyva, se naléza jen na tfech
strandach. Kapitoly, vyplyvajici ze zadani, které se tykaji vyznamu polyamind v mikroorganizmech,
rostlinach a Zivocisich, jsou vSak zpracovany v plné dostacujicim rozsahu.

Vyse zminéné nedostatky vyzmané nesnizuji kvalitu jinak velmi pékné prace. Z téchto divodi praci
doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A-vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Mohly by probiotické bakterie také produkovat polyaminy? Pokud ano, snizuje to néjak jejich
jinak Cisté pozitivni vliv na lidské zdravi?

2. Jaky vyznam maji polyaminy pfijimané potravou, kdyzZ si je organizmus dokaze v dostate¢né mifre
syntetizovat sam.

3. Byla byste schopna na zakladé Vami provedené literarni reSerSe navrhnout prakticky experiment,
ktery by se zabyval polyaminy v potravindch nebo mikroorganizmech, které se pfi vyrobé potravin
vyuzivaji? Kratce specifikujte.

V e Zliné dne 28.5.2018

Podpis oponenta bakalaiské prace
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