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	Komentáře k diplomové práci:

	Teoretická část předložené diplomové práce má rozsah 20 stran a je rozdělena na 3 hlavní kapitoly: charakterizace odpadů z jatečného zpracování zvířat, zpracování pevných a kapalných bílkovinných odpadů a aplikace produktů ze zpracování nevyužitých částí zvířecích těl. Student čerpal z celkem 34 citací zejména z aktuální odborné literatury. Slabší stránkou je mírně horší formální úroveň a stavba vět v některých částech práce. 
Praktická část je zaměřena na přípravu kolagenních produktů (želatin a hydrolyzátů) z kuřecích žaludků v celkem 18 experimentech. Výsledné produkty byly analyzovány a byl vypočten výtěžek produktů. Zde můžu vytknout, že jen u 9 vzorků z 18 byla změřena viskozita želatinového roztoku a pevnost želatinového gelu a to z důvodu malého množství získaného produktu.
Tuto diplomovou práci doporučuji k obhajobě a pro některé menší nedostatky navrhuji hodnocení B - velmi dobře

	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) Co znamená zkratka SDS-PAGE a jaký je princip metody? (str. 24 obr. 6)
2) Jaké je aktuální využití masokostní moučky v ČR?
3) Vysvětlete pojem dermální fibroblast (str. 30)
4) Z jakého důvodu byla při extrakci želatiny teplota udržována 30 min na 40 °C a dalších 30 min na 50 °C před nastavením extrakční teploty? 
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