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Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3 MnoistV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich A - vyborng

zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné

7. Formulace zavéra prace A - vyborné
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

PredloZend prace Bc. Anety Hylkové se zabyva skrinigem obsahu biogennich aminl v pivech

z ¢eskych mikropivovard, respektive zménou jejich obsahu po uplynuti doby minimalni trvanlivosti.
Prace je vypracovana podle stanovenych zasad, kopiruje zadani a obsahuje relevantni informace. Je
psana strucné a vystizné s minimem preklep(, hrubek, formalnich ¢i formulaénich nedostatka.
Oceniuji poutziti 81 odbornych zdroju, z ¢ehoz 60 bylo cizojazycnych. Prakticka ¢ast pak obsahuje
velké mnozZstvi vysledk(, kdy studentka pfi jejich popisu a v diskuzi prokazala schopnost, Ze se

v dané problematice orientuje.

Praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A- vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Jak si vysvétlujete, Ze v nékterych vzorcich piv doslo po uplynuti doby minimalni trvanlivosti
k nékdy markantnim Gbytkdm biogennich aminG?

2.V praci uvadite, Ze divodem poklesu pH ve vzorcich byla ¢innost kyselinotvornych
mikroorganizm(. Mohlo by hypoteticky dochazet pfi skladovani také k alkalizaci vzorka? Proc¢?

V dne 16.5.2018

Podpis oponenta diplomové prace
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