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Néazev diplomové prace:
Zmény aminokyselinové skladby trvanlivych fermentovanych masnych vyrobku v pribéhu
zrani

Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace B - velmi dobie
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich , "
A - vyborné

zdrojl
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéra prace B - velmi dobie

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:
PredloZzend diplomova prace vécné fesi dané téma. Zvolena metodika odpovida cili prace.

Prace je velmi pékné a prehledné zpracovand. Misty se vyskytuji nepresnosti a preklepy v textu, Ci
nedokoncené véty jako napfiklad na strané 43, ... v prlibéhu zrani je uveden v . Prokazuje dobrou

strukturu a usporadani odborného textu, ktery se od diplomové prace pozaduje.

K malé pfipomince moZna poznamenat, Ze by ve formulaci zavéru, mohla diplomantka uvést kromé
souhrnu vysledk( i porovnani zjisténych vysledk( a jasnéjsi formulace.

Praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni B - velmi dobfe.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Jak si vysvétlujete pokles pH u vzorku bez kultury (na strané 51) nasledné narust a poté ve 24
dnech opét snizeni pH ?

2. Jak byste popsala trend poklesu pH, 3. den u témér viech vzorku se startovacimi kulturami,
véetné vzorku bez kultury, kde pH klesne a poté opét narlista, kromé Pediococcus acidilactici kde pH
naddle klesa az k hodnoté pH 4,7 ?

3. Cim moiZe byt zpGsoben pokles AMK, ktery je pod limitem CSB, ktery je stanoven vyhlaskou &.
69/2006 Sb. pro tento druh trvanlivych masnych vyrobkd. Podle receptury, kterou uvadite, by mél
byt obsah CSB s rezervou jisté v limitu optimalniho zastoupeni €SB ve findlnim vyrobku.

V e Zliné dne 19.5.2018

Podpis oponenta diplomové prace
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