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Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace C - dobre
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani D - uspokojivé

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich .
D - uspokojivé

zdrojt
4. Popis experimentd a metod feSeni C - dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki D - uspokojivé
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze D - uspokojivé
7. Formulace zavérh prace C - dobre

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
D - uspokojivé
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova préce je vypracovana pomérné obsahle. Je patrna snaha o vyuZiti kvalitnich zdroj, ale
nékteré citace pravdépodobné z dlivodu nepresného prekladu nedavaji spravny smysl, coZ snizuje
celkovou Uroven. Teoretickd ¢ast pres zminéné nedostatky souvisi s ¢asti praktickou, vysledky jsou
dobfre diskutovany a i zavér prace je vcelku logicky.

Otazky oponenta diplomové prace:
1.) Neméla jste obavy po Sesti mésicich skladovani predkladat pasterované vyrobky k senzorické
analyze?

V Zliné dne 16.5.2018

Podpis oponenta diplomové prace
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