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Komentare k bakalarské praci:

Bakalarska prace ,Stanoveni vybranych marker( rliznych druh piv" je zamérena na sledovani
vytypovanych fyzikalné chemickych parametr( v prlibéhu vyroby rtznych druh piv. Jednalo se o
sledovani aktivni kyselosti, redoxniho potencialu, obsahu oxidu uhli¢itého a obsahu polyfenold
béhem vyroby piva béhem 4 tydnd zrani od mladiny po findlni pivo.

Student praci zpracoval v rozsahu 61 stran a pouZil 45 zdroju.

V teoretické Casti se zabyva charakteristikou piva véetné platné legislativy a uvadi vyrobu piva
doplnénou 4 obrdzky. V dalSich kapitolach popisuje kvalitu piva, chemické slozeni piva a rozdéleni
piv. Teoretickou ¢ast doplnil kapitolou, kde popisuje markery, které sledoval u rliznych druht piv
vyrobenych v minipivovaru U Cisarské cesty v Prostéjové a Harley Pub v Otrokovicich.

Prakticka ¢ast obsahuje metody sledovanych markerd, které student pouzil. Vzorky byly vybrany po
dohodé se sladkem podle aktudlniho programu vyroby minipivovari a jednalo se o 3 druhy: 10 °
pivo, 11 ° pivo a 13 ° pivo. Vysledky vlastnich analyz ve skolni laboratofi student zpracoval do 9
tabulek, které preved| do pfehlednych grafd. Velmi kladné hodnotim aktivni a svédomity pfistup
studenta ke vSem analyzam.

Po odborné i formalni strance je Uroven prace velmi dobra s drobnymi stylistickymi chybami.
Student postupoval ve strukturovani logicky a vysledna préce je tak prehledna.

Kontrola plagidtorstvi bakalarské prace zaznamenala 5 % shodu, nejedna se o plagiat.

Zadani bakalarské prace bylo splnéno.

Otazky vedouciho bakalarské prace:
Doplnujici otazky nemam.

V Kromé¥izi dne 30. 05. 2019

Podpis vedouciho bakalatské prace
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