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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


StanovenÍ riboflavinu v kvasnicích metodou hplc
Cílem předložené bakalářské práce Zuzany Kožákové bylo zpracování rešerše o vitaminu B2 a technice kapalinové chromatografie, a následně praktická část práce – optimalizace izolačního postupu riboflavinu z kvasnic a jeho stanovení metodou HPLC. Téma této práce je aktuální především s ohledem na důležité informace o skutečném obsahu vitaminů v české dietě.
Teoretická část bakalářské práce je zaměřena na podání literárního přehledu o vitaminu B2, riboflavinu, konkrétně o jeho vlastnostech, výskytu a fyziologii. Dále se přehled týká metod stanovení riboflavinu s důrazem na dnes velmi používanou metodu stanovení organických látek - HPLC. V teoretické časti studentka také velmi vhodně popsala i komoditu, kde riboflavin stanovovala – kvasnice, jeho složení i výrobu. Celkově je teoretická část zpracována vyhovující formou.

Velmi kladně hodnotím použití obrázků, které vhodně doplňují teoretickou část práce. 
V praktické části studentka popsala metodiku práce a uvedla postup optimalizace izolace riboflavinu z kvasnic. Dále jsou podrobně zhodnoceny výsledky samotného stanovení vitaminu B2 ze vzorků čerstvých kvasnic, kvasnic skladovaných 7 a 14 dní jak v chladu a temnu, tak i na světle a v teple. Výsledky získané měřením za daných chromatografických podmínek byly také ověřeny metodou standardního přídavku. Výsledky jsou uvedeny v tabulkové formě, i slovně popsány a stručně vysvětleny, jak v praktické části, tak i v závěru. 

Zuzana Kožáková, i za pomoci vedoucí práce, zpracovala získané výsledky na vysoké odborné úrovni, včetně správně provedeného statistického zhodnocení naměřených výsledků.
K celé práci mám pouze dvě malé výtky: doporučovala bych pro literární přehled použití více cizojazyčných zdrojů; a také porovnání získaných výsledků s větším množstvím zdrojů. 

K práci mám následující otázku:

U kvasnic skladovaných v tmě a chladu jste stanovením zjistila, že došlo k mírnému zvýšení obsahu vitaminu B2 – můžete tento fakt vysvětlit podrobněji?
Zuzana Kožáková v bakalářské práci splnila všechny předepsané cíle práce a prokázala schopnost práce s HPLC/UV-VIS a správné vyhodnocení výsledků získaných touto technikou.

Práci doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm   A - výborně. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


A - výborně
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