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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledki B - velmi dobre

6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze B - velmi dobie

7. Formulace z&véra prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova praca riesi velmi zaujimavu a aktudlnu problematiku, pricom je spracovana na
velmi dobrej formalnej Urovni ako aj z hladiska aktudlnosti a poctu pouzitych literdrnych
zrojov. Ciele prdce su charakterizované vystizne a splnené v plnom rozsahu. Metddy

a vysledky prace su popisané jasne a prehladne. V praci sa nachddzaju aj drobné formalne
a Stylistické nedostatky, ktoré ale neznizuju Uroven prace.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Preco ste si do prace vybrali vzorky horkej ¢okolady s podielmi 45 % a 55 % kakaovej hmoty?
2. Nas. 39 uvadzate rozne hodnoty teplot v procese temperovania. Mohli by ste
charakterizovat aj ¢asové Useky pri uvedenych teplotach v tomto procese.
3. Ako sivysvetlujete fakt, ze pri merani tvrdosti vzoriek skladovanych pri 6 °C, hodnoty
vyrazne kolisali v priebehu jednotlivych mesiacoch skladovania (tab. 7, s. 45).
4. Aky pocet merani bol realizovany pri jednotlivych parametroch?

VeNitredne23. 05. 2019
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