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Nazev bakalaiské prace:

Inhibi¢ni piisobeni vybranych mastnych kyselin na bakterie produkujici biogenni aminy

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdroj A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Koyvalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace z&véra prace B - velmi dobre

PiedloZenou praci Vyberte doporuéeni k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Predkladana bakalarska prace studentky Lenky Bradacové sleduje inhibi¢ni plisobeni vybranych
mastnych kyselin na bakterie produkujici biogenni aminy. Resersni ¢ast je psdna prehledné a
srozumitelné. Po formalni strdnce obsahuje jen minimum pravopisnych chyb a preklepd.

Ziskané vysledky experiment( jsou zpracovany prehlednou formou v podobé grafli s vhodnymi
komentafi a jejich naslednou diskuzi.

Vzhledem k tomu, Ze prace byla vypracovana v souladu se zaddnim a cile prace byly beze zbytku
naplnény, predlozenou bakaldfskou praci doporucuji k obhajobé a hodnotim ji stupném A-vyborné.

OtazKky oponenta bakalarské prace:

1.

V praci jste zkoumala inhibicni efekt kyseliny kaprylové, kaprinové a laurové na 10 vybranych
dekarboxylaza-pozitivnich kmenech. Na zakladé jakych kritérii byly vybrany testované mastné
kyseliny a dekarboxylaza-pozitivni kmeny?

V podkapitole 1.2 v odstavci 2 mi neni jasné, jestli piSete o podminkach, které podporuji
dekarboxylazovou aktivitu nebo spi$ zabrariuji tvorbé biogennich amind. Prosim o vysvétleni.
V podkapitole 2.1.1.2 se zminujete, Ze mastné kyseliny jsou povolenymi pridatnymi latkami.
Podle jakého zakona se Fidi pouZiti téchto latek v potravinach a jaka jsou nevyssi povolend
mnozstvi téchto latek v potravinach?

Inhibi¢ni plsobeni testovanych mastnych kyselin na vybrané kmeny jste sledovala pomoci
mikrotitracni dilu¢ni metody a pomoci zaznamniku ristu bunék (Biosan). Pro¢ jste sledovala
inhibi¢ni U¢inek zkoumanych mastnych kyselin u Salmonella enterica subsp. enterica ser.
Enteritidis CCM 4420 pomoci zaznamniku rlstu a u zbytku kment pomoci mikrotitracni dilu¢ni
metody?

Ve Zliné dne 29. 05. 2019

Podpis oponenta bakalaiské prace
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