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1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
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zdrojt
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5. Kuvalita zpracovani vysledkl B - velmi dobfre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze C - dobre
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Komentare k diplomové praci:

Predlozend diplomova prace pojednava o fortifikaci pizza tésta homogenizatem z potemnika
moucného. Téma fortifikace potravin jedlym hmyzem je v sou¢asné dobé ¢asto diskutovanym
tématem nejen mezi odbornou spole¢nosti, ale i mezi laickou verejnosti.

Clenéni diplomové préce je v souladu se zadanim a jednotlivé ¢asti prace odpovidaji pozadavkim
kladenym na tento typ prace. Urovef prace snizuji drobné formalni chyby.

Teoreticka ¢ast je po obsahové strance zpracovana vhodnou formou s dostateénym mnoZzstvim
literarnich zdrojU, které jsou jak ceské, tak i zahranicni. Vysledky prace jsou vhodné interpretovany,

vy

V praci je mozné vyzdvihnout zajimavé ziskané poznatky z hlediska nutri¢niho zastoupeni
jednotlivych namérenych sloZek a prvnich Gdajd o chovani tést na pizzu s pfidavkem hmyzu
sledovanych pomoci termodynamickych senzor(.

Diplomovou praci doporucuji k obhajobé a z dlivodu aktudlnosti prace navrhuji klasifikacni stupen B.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Proé byl zvolen pFepoditavaci koeficient mezi obsahem dusikatych latek a hrubého proteinu
6,25?
2. Jaké byly Vase subjektivni dojmy pfi zpracovani jednotlivych vzork( tést (konzistence...)

Ve Zliné dne 20. 05. 2021

Podpis oponenta diplomové prace

Posudek oponenta diplomové prace Strana 2/2
Verze 2019/05




