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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Debory Plankové se zabyva velmi diskutovanym tématem a to fortifikaci
potravin rGznymi slozkami pro zvyseni jejich nutri¢ni hodnoty. Konkrétné se jedna o fortifikaci
pizza tésta homogenizdtem z potemnika moucného. | v tomto pripadé |ze spatfovat to, Ze pridavek
hmyzu ptinesl| patfi¢né zvySeni nutri¢ni hodnoty ve sledovanych parametrech. Témata tohoto typu
jsou relativné nova a tedy i diskuze v tomto pfipadné neskyta mnozstvi literarnich zdroja.
Studentka vSak mohla diskutovat téma s béznymi vyrobky i Cisté s jedlym hmyzem. Presto praci
hodnotim kladné.

PredloZzenou diplomovou praci hodnotim stupném B — velmi dobfe. Jedna se o plvodni praci a
doporucuiji ji k obhajobé.

Otazky vedouciho diplomové prace:

Ve Zliné dne 21. 05. 2021

Podpis vedouciho diplomové prace
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