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1. Aktuélnost pouzité literatury B - velmi dobre
2. Vyuziti poznatkl z literatury B - velmi dobre
3. Zpracovani teoretické ¢asti B - velmi dobre
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledk A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace splituje vSechny nélezitosti, pozadované na tento typ prace. Abstrakt mohl
byt také ve Slovensting, jako cela DP. Teoreticka ¢ast obsahuje vSechny potiebné tdaje

v ramci technologie vyroby trvanlivého peciva, mohlo byt ale vyuzito vice novéjsich
citaCnich zdroj. Velmi dobie je zpracovana metodicka ¢ast a zpracovani vysledkt, diskuze
mohla byt hlubsi opét s vyuzitim vicero zdroji. Zavér struéné shrnuje vystupy prace.
Student splnil zadani prace a bylo ovéfeno, Ze prace neni plagiat.

Otazky vedouciho diplomové prace:

Ve Zliné dne 20. 05. 2020

Podpis vedouciho diplomové prace
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