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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace se zabyva analyzou 11 druhti susenych jedlych kvéti a jejich vyluhti. Jedlé
kvéty byly analyzovany z hlediska obsahu vlhkosti, popele, hrubé vlakniny, mineralnich
prvki, celkovych polyfenold, antioxidacni aktivity a polyfenolického profilu.

Kvalifikacni prace je po formalni strdnce zpracovana na vyborné arovni, Vv textu se
nevyskytuji chyby ani pfeklepy. Teoreticka ¢ast predstavuje kvalitn€ sepsanou resersi a
splnuje zadani prace.

Vysledky jsou prezentovany formou pichlednych graft a tabulek a nechybi statistické
zpracovani. Ziskané vysledky jsou dostatecné diskutovany s odbornou literaturou. Zaveér
znacnou cast predstavuji odborné ¢lanky z impaktovanych ¢asopist. Jedinou vytku mam k
CSN ISO normam pro stanoveni vlhkosti a popele, které nejsou citovany v seznamu pouzité
literatury.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Do kterych potravin byste doporucila zatadit Vami analyzované jedlé kvéty
s ohledem na jejich antioxidacni aktivitu a obsah polyfenold a mineralnich latek?
2. Myslite si, ze jedlé kvéty mohou (s ohledem na konzumované mnozstvi) vyznamné
prispét k nutri¢nimu slozeni potravin?

Ve Vsetiné dne 21. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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