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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Michaely Kfenkové se zabyva aktualni problematikou sledovani vyvoje
mikroorganizm v prabéhu zrani pfirodnich syr(. Autorka pro vypracovani prace Cerpala poznatky
ze 74 literarnich prament, zejména cizojazycnych. V teoretické ¢asti je charakterizovana
technologie vyroby syry, hlubsi pozornost je vénovana mikrobialnim kulturam a uloze
mikroorganizm@ béhem zrani syr( véetné faktor(, které mohou ovlivnit mikrofléru. Studentka
rovnéz popsala rlizné metody pro stanoveni mikroorganizmu.

V praktické ¢asti jsou charakterizovany modelové vzorky, pfiéemzZ mirné postradam podrobnéjsi
vysvétleni divodu vyuZziti rGznych kultur. Popis metodiky stanoveni je podrobny a prehledny. Ve
vysledkové ¢asti studentka vhodné popisuje zjisténd data, srovndva je mezi jednotlivymi
modelovymi vzorky a diskutuje vysleky s poznatky z nastudované literatury. Vzhledem ke kvantité
stanoveni bych uvitala vét$i mnoZstvi grafickych znazornéni vysledk(l. Ctena¥ je z velké ¢asti
odkazan jen na text autorky a nemUzZe popisované vysledky srovnat s grafickym ¢i tabulkovym
vyjadrenim. Z tohoto dlvodu doporucuji uchazecce v dalsim jejim profesnim plsobeni vyuzit i
prilohy prace, kde by zminéna graficka znazornéni mohla byt zahrnuta.

V celé praci se vyskytuje jen velmi malo drobnych preklept a text je vhodné a prehledné
stylizovan. Pres vySe uvedena doporuceni mohu konstatovat, Ze Bc. Michaela Kfenkova ve své
diplomové praci prokazala schopnost psat odborny text védeckého urovné, a proto diplomovou
praci doporucuji k obhajobé a navrhuji klasifikovat stupném A — vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Nastr. 18 uvadite, Ze pritomnost NSLAB muZe zrani syr( ovlivnit negativné. Mohl by tento
faktor predstavovat riziko pro konzumenta?

2. Cim si vysvétlujete dramaticky rozdil mezi po¢tem laktobacilG v mésici kvéten a erven,
ktery je zobrazen na obr. 5?

3. Mohla byste vysvétlit popisky obrazk(i 7 a 8?

Ve Zliné dne 19. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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