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Komentare k diplomové praci:
Na tak obsahlou praci mohl byt ,,Zavér prace” vice konkrétnéjsi.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Tab.1a-najakém principu pracuje konzistograf - omacka, vyplf — vysvétlete prosim.
2. Jaky je V&S nazor na pridavek vody pfi vyrobé chleba a téstovin z ryZové mouky, vztazeno na
retrogradaci Skrobu?

Ve dne 13. 05. 2020
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