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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Aktuélnost pouzité literatury A - vyborné

2. Vyuziti poznatkl z literatury B - velmi dobre
3. Zpracovani teoretické ¢asti A - vyborné

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledk A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné

7. Formulace zavéra prace A - vyborné

8.  Pristup studenta k diplomové praci A - vyborné

Predlozenou praci Vyberte doporuceni k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Uchazecka k experimentalni ¢asti pfistupovala svédomité a zodpovédné. Pfipominky vedouciho k
zpracovavanému textu vidy akceptovala a postupné se snazila do textu zaclenit. Prace byla
posouzena v systému Theses.cz jako pUvodni.

Otazky vedouciho diplomové prace:

Ve Zliné dne 22. 05. 2020

Podpis vedouciho diplomové prace
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