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1. Aktuálnost použité literatury A - výborně 
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4. Popis experimentů a metod řešení A - výborně 

5. Kvalita zpracování výsledků A - výborně 

6. Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze A - výborně 

7. Formulace závěrů práce A - výborně 

8. Přístup studenta k diplomové práci A - výborně 

 

Předloženou práci Vyberte doporučení k obhajobě a navrhuji hodnocení 

  A - výborně 

 



 
Vavrečkova 275 

760 01 Zlín 
 

Posudek vedoucího diplomové práce  Strana 2/2 
Verze 2019/05 

 

 

Komentáře k diplomové práci: 
Uchazečka k experimentální části přistupovala svědomitě a zodpovědně. Připomínky vedoucího k 
zpracovávanému textu vždy akceptovala a postupně se snažila do textu začlenit.  
Získané výsledky jsou využitelné nejen pro praxi, ale stanou se součástí rukopisu, který bude zaslán 
k oponentnímu řízení do časopisu s impakt faktorem. 
Práce byla posouzena v systému Theses.cz jako původní. 
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