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Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace B - velmi dobre
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie

zdrojl

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

B - velmi dobre

4. Popis experimentil a metod feseni B - velmi dobi'e

5. Koyvalita zpracovani vysledk

B - velmi dobre

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre

7. Formulace zavéra prace

B - velmi dobre

Predlozenou praci Vyberte doporuceni k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

PredloZend bakalarska prace se zabyva aktualni problematikou, ktera vychazi ze soucasnych trend
uplatiovani netradi¢nich surovin k vyrobé funkénich potravin. Do této oblasti bezesporu patti i
moznosti vyuZiti barevnych psSenic, Iépe pSenic s barevnym perikarpem a aleuronem. V Uvodu je
mozné konstatovat, Ze se student zhostil svého Ukolu pomérné dobfe. Nevyhnul se ale nékterym
nedostatkim a chybam, které byvaji u praci tohoto typu pomérné frekventované. Abstrakt prace
je zbyte¢né skromny a neuvadi zadny vysledek z provadéného experimentu. Uvod je pfili strucny,
nastin dané problematiky mohl byt Siteji rozprostren, tak aby si ¢tenar uvédomil, Ze se jednd o
problematiku rozsahlou a vyznamnou. V Gvodnich obecnéjsich kapitolach by stalo za to Cerpat

z vice literarnich prament. Dalsi kapitoly jsou jiZ zajimavé a da se fici, Ze jsou dostatecné
literaturou saturovany.

Celkovy dojem trosku kazi nékteré kostrbaté formulace jako napf. na str. 18 nahofe: Kvalita zrna je
vyjadfovdna jako jeho skutecné parametry daného zrna.... V praci se vyskytuje také nékolik
prekleptd a ne vidy jsou zcela spravné uvedeny citace autorll v textu. Chyb ale neni mnoho a da se
fict, Ze vyraznéji nesnizuji kvalitu predkladané prace.

V Casti Materidl a metodika by méla byt uvedena subkapitola ,Hodnoceni dosazenych vysledka”.
Zavér by mohl byt delsi, tak aby z néj vice vyznél vyznam predkladané problematiky pro
potravinarstvi a vyzivu ¢lovéka.

OtazKky oponenta bakalarské prace:
1) Co limituje uplatnéni psSenic s barevnym perikarpem v pekarenstvi a téstarenstvi? Dalo by
se to néjak resit?
2) Odrada Skorpion, jak je v textu uvedeno, se vyznaduje nizkou objemovou hmotnosti. Jako
pric¢inu autofi uvadi, Ze zrno Casto zasycha. Mize zde hrat roli i néco jiného, treba tvar
zrna?

V Brné dne 26. 05. 2020

Podpis oponenta bakalaiské prace
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