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Vedoucí bakalářské práce: Prof. Ing. Lubomír Lapčík, CSc. 

Akademický rok: 2019/2020 

  

Název bakalářské práce:  

Využití přírodních extraktů jako antimikrobiálních přísad v potravinářském průmyslu 

 

 

 

Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS: 

 

Kritérium hodnocení 
Hodnocení dle ECTS 

1. Aktuálnost použité literatury A - výborně 

2. Využití poznatků z literatury A - výborně 

3. Zpracování bakalářské práce A - výborně 

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury A - výborně 

5. Formulace závěrů práce A - výborně 

6. Přístup studenta k bakalářské práci A - výborně 

 

Předloženou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení 

  A - výborně 
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Komentáře k bakalářské práci:  

Předložená bakalářská práce se zabývá shrnutím poznatků z oblasti studia přírodních 

antimikrobiálních látek. Autor se zaměřuje na metody stanovení mikroorganismů pomocí 

klasických mikrobiologických metod (např. kultivační) tak i moderními metodami PCR. 

V práci jsou popsány přírodní antimikrobiální látky, jež jsou zdravotně nezávadné a lze je 

potencionálně využívat jako přísady v potravinářském průmyslu. 

 

 
Otázky vedoucího bakalářské práce: 

Specifikujte rozdíl mezi mikrobicidním a mikrobistatickým účinkem látek na bakterie.  

 

Ve Zlíně dne 23. 05. 2020                    

 

Podpis vedoucího bakalářské práce 

 


