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Néazev diplomové prace:

Hodnoceni a zmény vybranych péstovanych druht hub v pritbéhu uchovy a kulinérni upravy

Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni Groven prace, vCetné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3 MnoistV1, aktualnost a relevance pouzitych literarnich C - dobre

zdrojt

4. Popis experimentd a metod feSeni B - velmi dobi'e
5. Koyvalita zpracovani vysledki B - velmi dobi'e
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze C - dobre

7. Formulace zavérh prace B - velmi dobre

Predlozenou praci Vyberte doporuceni k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace je napsana v prehlednych kapitolach s miminem gramatickych chyb, ale vyskytuji
se zde stylistické a formalni chyby. PouZité literarni zdroje nejsou vidy relevantni, vidy dobre
citovany a v textu chybi zdroje 38 a 39.

Teoreticka prace je napsdna vystizné a jasné, vytky mam k popisu metodiky prace. Zde postradam
jasnéjsi specifikaci po¢tu analyzovanych vzorkd hub, pouziti nejasnych formulaci (,,houby zaujimaly
houZevnaté postaveni, ,vzorky se analyzovaly v soucasném stavu“), nevysvétleni zkratek, coZz mirné
sniZuje Uroven prace. Vysledky jsou sepsany prehledné, avsak bych rozsitila diskuzi, ktera je citovana
mrné nestandardnim stylem a s mensim poctem literarnich zdroja.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Je moiné konzumovat syrové Zampiony z kultivace, jak uvadite v kapitole 1.5.1? V ¢em jsou
odlisné oproti ostatnim houbdm?

2. Mohl byste mi vysvétlit oznaceni jednoduchych fenoll jako C¢Co?

3. Mohl byste mi objasnit vyznam zkratky TPC, které je ,,dobfre korelovano s ostatnimi testy pro
stanoveni antioxidac¢ni aktivity” (kap. 4.5)? Nemate zkratku vysvétlenu v seznamu zkratek.

4. Lze na zakladé vysledk( doporucit nejvhodné;jsi dobu a stav hlivy a Zampionl pro konzumaci,
aby byly spInény co nejlépe vyzivové predpoklady?

Ve Zliné dne 22. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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