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Komentáře k diplomové práci: 

Zjišťování funkčních vlastností fosforečnanů, které je možné aplikovat do masných výrobků 

je téma stále zajímavé z pohledu výrobního, nutričního i praktického využití v potravinářské 

a v tomto případě masné technologii. Je proto velmi vhodné se tímto tématem aktivně 

zabývat. Drobnou připomínkou může být širší diskuse s literaturou, která v tomto tématu je 

relativně obsáhlá a dá se s ní vhodněji pracovat. 

Předložená diplomová práce věcně řeší zadané téma.  

 

Práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení „B“ – velmi dobře. 

 

Otázky oponenta diplomové práce: 

1. Čím si vysvětlujete výsledky Vaší práce, kdy při nižším přídavku draselných a 

sodných fosforečnanových solí do šunek mají šunky vyšší ztráty než při vyšších 

přídavcích? 

2. Jsou stanoveny nějaké limity při použití fosforečnanových solí do masných výrobků, 

ve Vašem případě šunek? 

3. Které fosforečnanové soli se nejvíce využívají v praxi při výrobě šunek a proč? 

 

 

 

Ve Zlíně dne 23. 05. 2022                    

 

Podpis oponenta diplomové práce 

 


