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Bakalářské práce  

Posudek Bakalářské práce

výroba sušených mléčných produktů a jejich vlastnosti
(téma)

     
Předkládaná bakalářská práce Karolíny Večeřové na téma Výroba  sušených mléčných produktů a jejich vlastnosti charakterizuje základní složení mléka, popisuje výrobu sušených mléčných výrobků různými metodami a uvádí charakteristické sušené mléčné výrobky.  

Jmenovaná splnila podmínky zadání bakalářské práce.

K práci mám několik připomínek: vyskytují se překlepy, chybné vyjádření % (často autorka uvádí procentní místo procenta), chybné vyjádření °C. Jsem názoru, že místo literárního zdroje č. 20 měl být uveden zdroj GAJDŮŠEK (18). K bakalářce mám dotaz? Co je to Mikrobiologická jakost výrobku?


Závěrem konstatuji, že bakalářská práce, kterou předložila Karolína Večeřová splňuje požadavky, které jsou kladeny na bakalářské práce, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                     B – velmi dobře







podpis vedoucího - recenzenta diplomové práce

Ve
Zlíně

dne
13. 8.

       2008
