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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre
3 Mno%stvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich C - dobre
zdrojl
4. Popis experimentil a metod feseni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledkt B - velmi dobi'e
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavéra prace C - dobre

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:
Diplomova prace je velmi dobre zpracovana po literarni strance a na dobfe zpracovanou
teoretickou ¢ast vhodné navazuje ¢ast prakticka. Experiment je pfimérené popsan a ziskané
vysledky jsou odpovidajicim zplsobem diskutovany. Prace je dostatecné zdrojovana a tvori logicky
usporadany celek. Celkovy dojem svédci o dostatecné orientaci studenta v dané problematice a
jeho schopnosti pldnovat, provést a vyhodnotit experiment.
Otazky oponenta diplomové prace:
1.) Myslite si, Ze pfi zvazeni vysledkd vasi prace je smysluplné se zabyvat sladovymi napoji
podobného typu?
2.) Hlavnim problémem sladovych ndpoju je dle uvedenych vysledk(i velmi nizké pH produktu.
V tab.3 uvadite mikrobidlni sloZeni tfi rGznych typu kultur, z nichZ pouze jedna obsahuje
BOK, zvolil jste tuto kulturu?
3.) Vtab. 4 uvadite dasledky faktor( ovliviiujicich fermentaci. V dlsledku nizkého obsahu Zivin
podle ni dochazi k vysokému obsahu zbytkovych sacharid( a v disledku vysokého obsahu
Zivin dochazi k vyssi koncentraci nezkvasenych sacharidd. Je to pravda?

Ve Zliné dne 18. 05. 2022
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