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1 | Formulace cilii prace a pouZzité metody 0,07 B

2 | Uroveti teoretické Gasti prace 0,15 C

3 | Uroven analyticko-empirické &asti prace 0,25 B

4 | Urovet aplikaéni &asti prace 0,10 C

5 Vystavba Fextu a jeho logicka provazanost, kvalitativni 0.08 B
a kvantitativni parametry prace ’

6 | Splnéni cili prace a relevance zavéri 0,15 C

7 | Odborny piinos prace a jeji praktické vyuziti 0,10 B

8 | Jazykova uroven prace 0,05 B

9 | Formalni nélezitosti prace (véetné citaci a uziti Sablony) 0,05 B
Navrh hodnoceni dle vaZeného priméru 1,00 C (1,70)

Student vypracoval diplomovii pracu zameranii na problematiku managementu rizik
v potravinarskom podniku KRAJAN CZECH s.r.o. Uroveii spracovania teoretickej Casti
hodnotim ako dobru. Za slabé stranky teoretickej ¢asti povazujem pouzitie zdrojov starSich ako
5 rokov anizky pocet zahrani¢nych publikacii. Naopak kladne hodnotim zaradenie
samostatnej kapitoly: Standardy bezpecnosti potravin.

Analyticko-empirickl ast’ diplomovej prace hodnotim ako velmi dobra. Student za pomoci
brainstormingu realizované¢ho v ramci timu identifikoval jednotlivé nebezpecia vyplyvajice
z popisanych vyrobnych procesov (obr. 18). Pomocou analyzy PNH identifikoval kontrolné
body s ktorymi nésledne pracoval pri vypracovani prirucky HACCP. Kladne hodnotim
vypracovanie HAZOP analyzy (tabul’ka 8) v ratane jej vyhodnotenia (str. 54), ktoré boli taktiez
vyuzité pri vypracovani priru¢ky. Aplika¢na cast’ diplomovej prace hodnotim ako dobru.
Student opakuje zistenia empirickej &asti, ktoré doplnil o jednoduchy harmonogram a definiciu
pojmov (kapitola 6.4), ktoru by som odporucil presunut’ do teoretickej Casti diplomovej prace.
Hlavny prinos diplomovej prace vidim v praktickom vyuziti vytvorenej prirucky HACCP pre
potravinarsky podnik KRAJAN CZECH s.r.o0. Jazykovu troven diplomovej prace v ratane jej
formalnych nalezitosti hodnotim ako vel'mi dobru.

Aj napriek uvedenym nedostatkom celkovo hodnotim diplomovl pracu ako dobra — C
a odporti¢am ju k ustnej obhajobe.
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Otazky k obhajobé:
1. Preco ste pri vyhodnoteni analyzy PNH (str. 50) upravil rozmedzie hodndt vysledného

parametra R a nepouzil hodnoty uvedené na str. 23 (obr. 6)?
2. Naznacil ste mozné vyuzitie nastroja OIRA. Akym sposobom by ste ho v budicnosti
implementoval do procesov v potravinarskom podniku KRAJAN CZECH s.r.0.?
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