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Diplomové práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce

Sledování postmorlálních změn jakosti u masa
(téma)

Práce se zabývá masem jatečných zvířat, jeho stavbou, chemickým složením, vlastnostmi, intravitálními vlivy na jeho jakost, postmortálními změnami a jejich abnormálním průběhem, proteolýzou a v neposlední řadě metodami hodnocení jakosti vepřového a hovězího masa. 
V praktické části pak student prováděl měření pH masa po porážce a v kapitole výsledky a diskuze hodnotí výsledky těchto měření.

V práci se vyskytují některé překlepy, formální chyby a nedostatky, které však příliš výrazně nesnižují její odbornou úroveň, např. u obrázku I chybí jakékoli vysvětlivky, tabulka 1 na str. 14 pokračuje i na str. 15 bez jakéhokoli dalšího záhlaví, což snižuje orientaci v obsažených údajích. Domnívám se, že celé práci by prospělo více pečlivosti studenta. Její úrovni by také prospělo doplnění provedených měření o hodnoty pH24 u vepřového masa a pH48 u hovězího masa.

K práci mám následující dotazy:
1. Na str. 41 uvádíte: Hodnota pHult bývá v rozmezí 5,3 – 5,7 a je jí dosaženo 24 hodin po poražení vepřového masa a za 48 hodin u vepřového masa. Vysvětlete.

2. Vysvětlete pojem „alkalický rigor mortis“.

Závěrem konstatuji, že uvedená práce splňuje požadavky, které jsou na tento typ prací kladeny, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm 
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