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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. Zdroji A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feseni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledkt B - velmi dobie
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéra prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova préce Bc. Radoslava Senka se zabyva moznostmi maskovéni vafivé prichuté, ktera
vznika pfi sterilaénim procesu tavenych syrd. Zkoumané téma je velmi zajimavé a souvisi s
procesem vyroby tavenych syri a podobnych produkt( a Ize jej povaZovat za cenné s ohledem na
parametry technologického procesu.

Teoretickd ¢ast byla zamérena na charakteristiku surovin pro vyrobu tavenych syri a technologii
vyroby tavenych syri. Déle se cela kapitola zabyvala sterilachim zdhfevem a vlivem sterila¢niho
zahfevu na kvalitu tavenych syr(. Text je citovan 59 kvalitnimi védeckymi literarnimi zdroji,
prevazné anglickymi. Teoretickd ¢dst je psdna prehlednou formou, jednotlivé kapitoly na sebe
vhodné navazuji a davaji uceleny prehled o zkoumané problematice. Obecné Ize konstatovat, Ze je
prace psana velmi dobte s minimalnimi nedostatky v gramatice, preklepech ¢i formulacich.

V praktické ¢asti prace byla vyrobena fada modelovych vzork( sterilovanych tavenych syri
ochucenych rajéatovym i chiestovym praskem. Metodika diplomové prace zahrnovala
mikrobiologickou analyzu, fyzikalné-chemickou analyzu (stanoveni obsahu susiny, pH, amoniaku,
tiobarbiturového Cisla), stanoveni aktivity vody, instrumentdlni stanoveni barvy, texturni analyzu,
stanoveni viskoelastickych vlastnosti a senzorickou analyzu. Ziskané vysledky jsou prehledné
prezentovany v grafech a tabulkach. Vysledky jsou spravné interpretovany a podrobné
diskutovany. Bohuzel, v praci postraddm jakékoliv statistické zpracovani ziskanych dat. Z textu
diplomové prace je zfejmé, ze student pristupoval k feseni své prace odpovédné.

Vyse uvedeny nedostatek vSak vyznamné nesnizuje Uroven textu. Diplomova prace bezesporu
spliuje poZadavky kladené na kvalifika¢ni prace.

Diplomovou préaci Bc. Radoslava Senka doporuduji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A -
vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Byla provedena reologickd méreni v oblasti linearni viskoelasticity? Pokud ano, uvedte pouZitou
amplitudu smykového napéti. Pfi jakém frekvencnim rozsahu byla provedena analyza?

2. Proc€ byly vybrané konkrétni prichuté tavenych syr?

3. Uvedte dlvody vybéru skladovacich teplot vzorkd.

V e Zliné dne 26.5.2023

Podpis oponenta diplomové prace
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