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Příjmení a jméno studenta: Irena Lukeštíková         

Studijní program: Technologie a hodnocení potravin 

Studijní obor:       

Zaměření   
(pokud se obor dále dělí):  

      

Ústav: UACHP 

Vedoucí bakalářské práce: prof. Ing. Jiří Mlček, Ph.D.      

Akademický rok: 2022 / 2023 

  

Název bakalářské práce:  

Nutriční složení a technologické zpracování masa kura domácího 

 

 

 

Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS: 

 

Kritérium hodnocení 
Hodnocení dle ECTS 

1. Aktuálnost použité literatury C - dobře 

2. Využití poznatků z literatury B - velmi dobře 

3. Zpracování bakalářské práce A - výborně 

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury B - velmi dobře 

5. Formulace závěrů práce A - výborně 

6. Přístup studenta k bakalářské práci A - výborně 

Předloženou práci doporučuji  k obhajobě a navrhuji hodnocení 

  B - velmi dobře 
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Komentáře k bakalářské práci: 

Předložená bakalářská práce studentky Ireny Lukeštíkové se zabývá nutričním složením a 
technologickým zpracováním masa kura domácího. Je na škodu, že autorka nepoužila aktuálnější 
literární zdroje a více moderních technologických úprav. Celkově práce, ale působí velmi uceleně a 
čtivě s 56 literárními zdroji. Předloženou bakalářskou práci hodnotím stupněm B – velmi dobře. 
Jedná se o původní práci a doporučuji ji k obhajobě. 
Systém Theses.cz našel maximální podobnost s jinými dokumenty ve výši 4 %. 
Jedná se o práci původní - není plagiátem. 

Otázky vedoucího bakalářské práce: 

      

 

 

V e   Z l í n ě dne 29.05.2023                    

 

Podpis vedoucího bakalářské práce 

 


