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Diplomové práce  

Posudek dipLomové práce

Vliv doby a teploty skladování na jakost hotových pokrmů
(téma)

Předložená diplomová práce se zabývá změnami jakosti sterilovaných hotových pokrmů v průběhu 18měsíčního skladování při třech různých teplotách. V teoretické části student charakterizoval sterilované hotové pokrmy a změny nutričních faktorů vlivem sterilace a skladování. Na straně 9 student uvádí, že sterilované hotové pokrmy jsou hlavní složkou bojových dávek potravin. Zajímalo by mě, které další potraviny mohou být součástí bojových dávek potravin. V metodické části jsou stručně ale výstižně popsány použité vzorky a metody. Zde mám na diplomanta dotaz, v jaké formě jsou pomocí iontově výměnné kapalinové chromatografie stanoveny sirné aminokyseliny po oxidativně kyselé hydrolýze. Kapitola výsledky a diskuze obsahuje všechny získané výsledky zpracované do přehledných tabulek včetně jejich komentářů. V závěru mi chybí doporučení na zlepšení jakosti či technologie, jak je uvedeno v zadání diplomové práce. Mohl by student nějaká doporučení uvést? 
Celkově oceňuji množství času strávené v laboratoři a poté nad statistickým zpracováním výsledků a také využití velkého množství literárních zdrojů včetně zahraniční literatury. 
Diplomovou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň B – velmi dobře.
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                     B – velmi dobře

podpis recenzenta diplomové práce

           Ve Zlíně

           dne 28. května
          2008

	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
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	F - nedostatečně


