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(téma)
VLIV DOBY A TEPLOTY SKLADOVÁNÍ NA JAKOST HOTOVÝCH POKRMŮ

Cílem diplomové práce bylo sledovat jakost definovaných hotových pokrmů, které byly speciálně vyvinuty jako komponenty bojových dávek potravin  určených pro AČR.  Na hotové pokrmy jsou kladeny specifické požadavky zejména z pohledu jejich dlouhé doby použitelnosti (resp. doby min. trvanlivosti), nutriční hodnoty, balení  a skladby surovin. Testovány byly hotové pokrmy vyrobené v závodě Hamé  Babice.  Cílem práce bylo sledování nutričních změn, zejména z pohledu změn bílkovin, obsahu jednotlivých aminokyselin  a  senzorické jakosti v průběhu  více jak dvouletého skladování.  Výsledky práce prokázaly, že v průběhu 18 měsíčního skladování při rozdílných teplotních podmínkách neovlivnily zásadním způsobem požadovanou deklarovanou jakost, což je pozitivní zjištění.  Chybou však  bylo, že  doba skladování odpovídala cca ½ předpokládané doby skladování.

Teoretická část práce má pouze 7 stran, což je skutečně málo na tak rozsáhlou problematiku.  Zadané téma  poskytovalo poměrně široký prostor pro hodnocení jednotlivých surovin (brambory, rýže, těstoviny, maso), mimo jiné i  hlubší posouzení změn základních složek (živin), jejich stravitelnosti apod.

Pro experimentální část byly  použity definované vzorky hotových jídel určené do BDP, metodika odpovídala cíli a záměru práce. Snad bych pokus doplnil pro srovnání o běžně vyráběné komerční pokrmy. Výsledky práce jsou dokumentovány řadou tabulek a velmi detailně diskutovány, což je v některých případech až nepřehledné a ztrácí se souvislosti.  Uvedené výtky však  nesnižují  celkovou úroveň a  svědčí o  skutečnosti, že diplomat  odvedl značné kvantum  laboratorní i odborné práce.
Závěr:


Diplomová práce je obsahově, stylisticky i gramaticky na dobré úrovni. V textu práce je definice týkající se statistického hodnocení, které nerozumím … byla použita 5 % hladina významnosti …. Diplomant prokázal odpovídají píli i samostatnost při řešení této práce, rovněž počet literárních odkazů ze zahraniční literatury je dostatečný. Na základě uvedeného hodnocení předkládám níže uvedený návrh na klasifikaci DP.
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                          B – velmi dobře
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