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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobfe
Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich , x
3. oo A - vyborné
zdroji
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatkll z literatury B - velmi dobfe
5. Formulace zavéra prace B - velmi dobre

PredloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:
PredloZend bakalarska resersni prace se zabyva vlastnostmi cyklodextrind, jejich
supramolekularnimi komplexy a jejich aplikaci v potravinarstvi.

V praci jsou charakterizovany cyklodextriny, v€etné jejich fyzikalné-chemickych vlastnosti, syntézy
a dalSich modifikaci. Stru¢né je popsana supramolekuldrni chemie, cyklodextrinové komplexy a
instrumentalni metody pouzivané k jejich charakterizaci. Jedna kapitola bakalarské prace se vénuje
legislativé tykajici se pouziti cyklodextrin(l v potravinarstvi. Nejvétsi ¢ast prace popisuje samotné
aplikace cyklodextrin(i v potravinarstvi, podle jednotlivych zaméreni mozného pouziti.

Reserse je zpracovdna ctivé s minimem gramatickych chyb, a to na vice nez 40 stranach s
dostatecnymi 164 referencemi. Uvadéné chemické struktury jsou vétSinou zpracovany hezky,
presto by pusobilo prehlednéji zpracovat opakujici se struktury cyklodextrin(i jednotné.

K samotné praci mam jen par drobnych vyhrad ¢i pfipominek:

e Na strané 16 uvadite, Ze B-CD ma nizsi rozpustnost ve vodé z dlvodu ,,molekularni
struktury”, coz by bylo vhodné specifikovat.

e Na obrazku 3 (str. 17) je Spatné uvedeno n=0,1,2, nebot makrocyklus na obrazku ma 6
jednotek. Mélo by byt uvedeno n=1,2,3.

e U bodu taniv tabulce 1 by mélo byt uvedeno, Ze se jedna o parametr méreny neobvyklou
metodou FSC. Standardné dochazi k rozpadu cyklodextrind kolem teplot 300 °C.

e Ve stejné tabulce bych se vyvaroval pouZiti vyraz( "Sirsi" a "uzsi ¢ast molekuly" a idedlné ji
doprovodil ndkresem, ktery ¢tenafi pomuze pochopit prezentované vzdalenosti.

e Nastrané 22 je definice vodikové vazby jako vazby mezi donorem a akceptorem protonl
trochu zavadéjici.

e Na nasledujici strané tvrzeni, Ze sila interakce klesa se vzdalenosti, plati pro vSechny
nevazebné interakce, nejen pro disperzni sily. Pro rlizné typy interakci klesa sila vazby se
vzdalenosti jinak.

| pfes vySe zminéné pripominky hodnotim préci jako zdafilou. Prace splnuje zadani a naroky
kladené na bakaldrskou praci a hodnotim ji klasifikacnim stupném "B — velmi dobre".
Otazky oponenta bakalarské prace:
1. Vysvétlete, které nekovalentni interakce se nejvice uplatiiuji v komplexech s cyklodextriny
a za jakych podminek.
2. Nastrané 18 uvadite, Ze a-CD a B-CD maiji vyssi ucinek na membrdny obsahujici cholesterol
¢i fosfolipidy. Vysvétlete proc
3. Nastranach 36 a 53 uvadite, Ze cyklodextriny (s rozméry v fadu jednotek nanometra)
funguji jako nosice probiotik (s rozméry bakterii v fadu mikrometr(). Vysvétlete
mechanismus tohoto procesu

Ve Zl1in€ dne 5.6.2024

Podpis oponenta bakalarské prace
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